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Get usage advice, brochures, trouble shooter, 
service information: 

Register your product for better service:

Buy accessories and consumables for your appliance: 

Thank you for purchasing an Electrolux appliance. You’ve chosen a product that  
brings with it decades of professional experience and innovation. Ingenious and stylish, 
it has been designed with you in mind. So whenever you use it, you can be safe in the  
knowledge that you’ll get great results every time.

When conacting the service center, ensure that you have followung data available.
The information can be found on the rating plate.

QR Code
15 x 15 mm

Model No.: E7AF1-700P
Product Desc.: Air Fryer
Product No.: 900 943 365
Type:  
Volt, Freq.: 220-240V~50/60Hz
Power: 1700W

Serial No.: Y W W0 0 0 0 0

Importer: 
Electrolux Thailand Co.,Ltd.
Made in China

Electrolux Thailand Co Ltd
14th Floor, 1910 New Petchburi Road, Bangkapi, Huay Kwang, Bangkok, Thailand, 10310
Tel: +66 2 725 9100
Fax: +66 2 725 9299
Customer Care Services: +66 2 725 9000
Email: customercarethai@electrolux.com
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Safety Advice
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced 
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they are supervised 
or have received instruction concerning how to safely use the appliance and understand the hazards 
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be 
performed by children without supervision.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or 
mental capabilities or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or 
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved by a 
person responsible for their safety. Children should be supervised to ensure that they don't not play with 
the appliance.

•  Please keep the air fryer and the power cord out of the reach of children less than 8 years. This 
appliance is intended for normal household use only.

• If the power cord is damaged or broken, it must be replaced by a service agent or similarly qualified 
persons to avoid safety hazards.

• The accessible surfaces may become hot during use.

• Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is operating.

• Always return the appliance to an authorized service center for examination or repair. Do not attempt 
to repair the appliance yourself.

• Do not place the appliance on or near a hot gas stove, any kind of electric stove, electric cooking 
plates or in a heated oven.

• Always make sure that the plug is inserted into the socket properly.

• Keep the mains cord away from hot surfaces or sharp objects to avoid damage. Never put anything 
flammable, explosive or corrosive in the basket.

• Do not excessively pinch, bend, twist or place heavy objects on the power cord to prevent from 
exposing or breaking its core.

• Do not use the appliance if the plug, the main cord or the appliance itself is damaged. Never start 
cooking without the basket being in place.

• Do not fill up the basket above the “MAX” line in order to prevent food contact with the heating 
element. Do not touch the basket directly with your hands during or right after use to avoid getting 
scalded.

• Do not use any plastic utensils or normal paper wrapping materials to wrap food for cooking.

• Do not insert pins, wires or other objects into any of the openings of the air fryer to avoid an electrical 
shock or injury.

• Please be sure to unplug the air fryer before cleaning or repairing it. Do not move or shake the air fryer 
during use.

• Do not insert any foreign objects into the safety switch to avoid any danger.

CAUTION: Hot surfaces. 

• Not suitable to contact with high acidic and/or high salty ingredients.

• Avoic to use metallic tools when picking the food in the basket.

• Use purified/distilled water only.
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- AirFry function

 Remove all the packaging and protective material.

Clean the pan  with warm water and dish soap. Wipe inside
and outside of the appliance with a soft cloth.

It is normal for a new unit to emit odors the f irst few times it is operated.
Run the empty air fryer at 200°C for 20 minutes before f irst use to avoid that.

On/Off  
Temperature control
Temperature
indicator (40-200˚C)
Low water indicator
Time indicator

Time control
/Pause

Shake Reminder
Cleaning function
AirFry function
AirFry + Steam
function

Steam function
Dehydrate
function
French fries/  
Frozen snacks
Vegetables
Chicken

Steak
Fish
Muffins

 Place the appliance on a flat, stable and heat-resistant surface.

Pull out the pan and place it on a stable surface. Insert the grid into the basket.

Put the food in the basket, observing the ”MAX.” capacity indication.

Pan
Grid
Basket handle

Control panel
Water tank

Water tray collector
Air inlet

Air outlet 
Main cord

H

G

I

(AirFry: 0-99 min, 
Dehydrate: 0.5-5h)
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– Steam function

 

Remove the water tank by lifting it from the air fryer.

Unscrew the water tank cap.

Fill up the water tank with purified/distille  water.
In order to minimize scale buildup and maintain correct operating function,

especially in areas with hard water, do not use water directly from the tap.

 At the end of the cooking time, the appliance will issue a beep signal.

Carefully remove the pan and place it on a heat-resistant surface.

  

Place the water tank back on the air fryer.

Pull out the pan and place it on a stable surface. Insert the grid into the basket.

Put the food in the basket, observing the ”MAX.” capacity indication.

Push the pan with food completely back into the appliance.

 Plug in the app ce.
Press the On/Off button.
Select the Steam function.
Press the /Pause button.

Fasten the water tank cap.
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Serve the food by using tongs or a similar kitchen utensil.

Unplug the appliance after using it.

Check the water collecting tray for any water build up. Dispose the excess water and place the
water collecting tray back into the appliance.

300~800g 15~30min 180˚C

100~400g 10min 200˚C

100~500g 10~20min 170˚C

100~200g 10min 200˚C

100~500g 10~30min 180˚C

800~1200g 45~60min 180˚C

100~500g 10min 180˚C

100~500g 10~15min 140˚C

25~50g
each 10min 170˚C

300~800g 20~30min 180˚C

100~500g 13~20min 180˚C
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- Steam function

Run a cleaning cycle with the “Clean function” when the icon lights up on the display or
whenever cleaning is needed.

Remove the water tank by lifting it from the air fryer.

Unscrew the water tank cap.

Fill up the water tank with purified/distiller water.

  Place the water tank back on the air fryer.

Always unplug the appliance and wait until it cools down before cleaning it.

Wipe the outside of the appliance with a soft cloth.

Clean the pan with warm water and dish soap, or place them in
the dishwasher.

Avoid using abrasive cleaning products or metal tools in order to protect
the non-stick coating.

Clean the heating element with a cleaning brush.

Ensure the appliance is completely cooled down before cleaning the heating element.

OFF

Press the ”Clean Function” button.

Wait until the steaming cycle is done.

At the end of the steaming cycle, the appliance will issue a beep signal. Carefully remove the pan.

3

OR

Fasten the water tank cap.
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Discard the excess water from the pan.

 Push the pan completely back into the appliance.

Repeat the same previous steps (2-11), this time using a mixture of 600ml purified water and
200ml vinegar.

Finally, repeat the same previous steps (2-11), again using purified water only.



15www.electrolux.com

EN
TH

Discard the excess water from the pan.

 Push the pan completely back into the appliance.

Repeat the same previous steps (2-11), this time using a mixture of 600ml purified water and
200ml vinegar.

Finally, repeat the same previous steps (2-11), again using purified water only.



16www.electrolux.com

EN
TH

You cannot activate or 
operate the appliance.

•  The appliance is correctly connected to
 an electrical supply.

• The basket and pan are in the correct position.
 Ensure they are completely pushed into the appliance
 to enable the electrical supply.

•  The cooking time is set.

You cannot slide the pan 
into the appliance.

• The basket is f illed over its maximum capacity.

• The basket is placed correctly. It has to click
 when you place it in the pan.

•  There’s an object under the pan that is an obstacle to
close it properly.

White smoke comes out of 
the appliance.

• The food you prepare is too greasy.

•  The pan and the basket are clean.

The display shows E1 •  The temperature sensor is cutting out or disconnecting.

The display shows E2

* In case the display shows E1 or E2 error, the appliance must be repaired by a Service Center.

• The temperature sensor has short-circuited.

This symbol on the product or on its packaging indicates that the product may not be 
treated as household waste. To recycle your product, please take it to an of f icial 
collection point or to an Electrolux service center that can remove and recycle the 
battery and electric parts in a safe and professional way. Follow your country’s rules 
for the separate collection of electrical products and rechargeable batteries. 

Electrolux reserves the right to change products, information and specif ications without notice.
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ขอขอบคุณท่ี่�เลืือกซืื้�อเคร่�องใช้ภ�ยในบ้�นของ Electrolux คุณได้้เลืือกผลิืตภณัฑ์์ท่ี่�ม�พรอ้มกบัประสบก�รณแ์ลืะ
นวััตกรรมอย่�งมอื
อ�ช่พท่ี่�สั�งสมม�น�นนบัสิบป ีสร�้งสรรค์แลืะมส่ไตล์ื ออกแบบโด้ยคำ�นึงถึึงคุณเปน็หลืกั ดั้งนั�นเมื�อใด้ก็ต�มท่ี่�คุณใช้
ผลิืตภณัฑ์์ดั้งกล่ื�วั 
คุณจะรูสึ้กปลือด้ภยั เพร�ะรูว่้ั�คุณจะได้้ผลืลืพัธ์์ท่ี่�ยอด้เย่�ยมที่กุครั�ง

ขอต้้อนรบัสู่่� Electrolux

เย่ี่�ยี่มชมเว็บ็ไซต์้ของเราที่่�:

รบัคำ�แนะนำ�วิัธ่์ก�รใช้ง�น โบรชวััร ์เคร่�องมอืแก้ปญัห� ข้อมลูืบรกิ�ร: 
 www.electrolux.com

ลืงที่ะเบ่ยนผลิืตภณัฑ์์ของคุณเพื�อรบับรกิ�รท่ี่�ด่้ยิ�งข้�น:
www.electrolux.com/productregistration

ซืื้�ออุปกรณเ์สรมิแลืะวััสด้สิุ�นเปลืืองสำ�หรบัอุปกรณข์องคุณ:
www.electrolux.com/shop

กำารดแ่ลัแลัะกำารให้้บรกิำารล่ักำค้ิา

เมื�อติด้ต่อศูนูย์บรกิ�ร คุณต้องเตรยีมข้อมลูืต่อไปน่�ไว้ัให้พรอ้ม:
หม�ยเลืขรุน่, PNC, แลืะหม�ยเลืขเคร่�องท่ี่�อยู่บนแผน่ป�้ยระบุ

ก�รอ�้งองิ:

Get usage advice, brochures, trouble shooter, 
service information: 

Register your product for better service:

Buy accessories and consumables for your appliance: 

Thank you for purchasing an Electrolux appliance. You’ve chosen a product that  
brings with it decades of professional experience and innovation. Ingenious and stylish, 
it has been designed with you in mind. So whenever you use it, you can be safe in the  
knowledge that you’ll get great results every time.

When conacting the service center, ensure that you have followung data available.
The information can be found on the rating plate.

QR Code
15 x 15 mm

Model No.: E7AF1-700P
Product Desc.: Air Fryer
Product No.: 900 943 365
Type:  
Volt, Freq.: 220-240V~50/60Hz
Power: 1700W

Serial No.: Y W W0 0 0 0 0

Importer: 
Electrolux Thailand Co.,Ltd.
Made in China
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อุปกรณน์่�ส�ม�รถึใช้โด้ยเด็้กอ�ยตุั�งแต่ 8 ปข้ี�นไปแลืะบคุคลืท่ี่�มค่วั�มบกพรอ่งที่�งร�่งก�ย ที่�งประส�ที่รบัรูห้รอ่ที่�งจิตใจ รวัมถึึงผู้
ท่ี่�ข�ด้ประสบก�รณแ์ลืะควั�มรูห้�ก มผู่ด้้แูลืหรอ่ผูใ้ห้คำ�แนะนำ�ในก�รใช้อุปกรณอ์ย่�งปลือด้ภยั แลืะเข้�ใจถึึงอนัตร�ยท่ี่�เก่�ยวัข้อง ห้�ม
เด็้กเล่ืนกบัอุปกรณ ์ห้�มเด็้กที่ำ�ควั�มสะอ�ด้แลืะบำ�รุงรกัษ�อุปกรณโ์ด้ย ไมม่ผู่ป้กครองคอยด้แูลื

อุปกรณน์่�ไมไ่ด้้มไ่ว้ัสำ�หรบัก�รใช้ง�นโด้ยบคุคลื (รวัมถึึงเด็้ก) ท่ี่�มค่วั�มบกพรอ่งที่�งร�่งก�ย ที่�งประส�ที่รบัรูห้รอ่ที่�งจิตใจ รวัมถึึง
ผูท่้ี่�ข�ด้ประสบก�รณแ์ลืะควั�มรู ้ห�กไมม่ผู่ด้้แูลืหรอ่ผูใ้ห้คำ�แนะนำ�ในก�รใช้อุปกรณอ์ย่�งปลือด้ภยั แลืะห�กไมเ่ข้�ใจถึึงอนัตร�ยท่ี่�
เก่�ยวัข้อง เด็้กควัรมค่นคอยด้แูลื เพื�อรบัประกนัว่ั�เด็้กจะไมเ่ล่ืนกบัอุปกรณ์

• เก็บหมอ้ที่อด้ไรน้ำ�มนัแลืะส�ยไฟให้พ้นจ�กมอืเด็้กท่ี่�อ�ยไุมถึ่ึง 8 ป ีอุปกรณผ์ลิืตข้�นเพื�อใช้ภ�ยในครวััเรอ่นเที่่�นั�น

• ห�กส�ยไฟชำ�รุด้เส่ยห�ย ผูท่้ี่�มห่น�้ท่ี่�เปล่ื�ยนคือศูนูย์บรกิ�ร หรอ่บคุลื�กรผูเ้ช่�ยวัช�ญเพื�อปอ้งกนัอนัตร�ยท่ี่�เก่�ยวัข้องกบัควั�ม
ปลือด้ภยั

• พื�นผิวัส่วันท่ี่�เข้�ถึึงได้้อ�จรอ้นระหว่ั�งก�รใช้ง�น

• ห้�มปดิ้กั�นช่องลืมเข้�แลืะออกในขณะท่ี่�กำ�ลืงัใช้เคร่�อง

• นำ�เคร่�องไปยงัศูนูย์บรกิ�รท่ี่�ได้้รบัอนญุ�ตเพื�อตรวัจสอบหรอ่ซ่ื้อมแซื้มเสมอ อย่�พย�ย�มซ่ื้อมเคร่�องด้้วัยตวััคุณเอง

• ห้�มวั�งเคร่�องไว้ับนหรอ่ใกล้ืกบัเต�แก๊สรอ้น เต�ไฟฟ�้ที่กุชนิด้ เต�ไฟฟ�้ หรอ่ในเต�อบท่ี่�อุน่

• ต้องเส่ยบปลืั�กเข้�กบัเต้�รบัอย่�งถึกูต้อง

• เก็บส�ยไฟให้ห่�งจ�กพื�นผิวัท่ี่�รอ้นหรอ่ของมค่มเพื�อหล่ืกเล่ื�ยงควั�มเส่ยห�ย ห้�มวั�งวััตถึไุวัไฟ ระเบิด้ หรอ่วััตถึทุ่ี่�มฤ่ที่ธิ์�
กดั้กรอ่นลืงในตะกร�้

• อย่�บ่บ งอ บิด้ หรอ่วั�งของหนกับนส�ยไฟม�กเกินไป เพื�อปอ้งกนัไมใ่ห้แกนส�ยไฟปรหิรอ่หกั

• ห้�มใช้อุปกรณน์่�ห�กปลืั�ก ส�ยไฟหลืกั หรอ่ตวััเคร่�องชำ�รุด้เส่ยห�ย ห้�มเริ�มที่ำ�อ�ห�รห�กยงัไมใ่ส่ตะกร�้ในตวััเคร่�อง

• อย่�เติมตะกร�้เกินเส้น "MAX" เพื�อปอ้งกนัไมใ่ห้อ�ห�รสมัผสักบัส่วันประกอบท่ี่�ให้ควั�มรอ้น อย่�ให้มอืแตะโด้นตะกร�้ใน
ระหว่ั�งหรอ่ที่นัท่ี่หลืงัก�รใช้ง�นเพร�ะตะกร�้ท่ี่�รอ้นอ�จที่ำ�ให้มอืพองได้้

• ห้�มใช้ภ�ชนะพลื�สติกหรอ่วััสด้หุ่อท่ี่�ที่ำ�จ�กกระด้�ษธ์รรมด้�เพื�อห่ออ�ห�ร

• อย่�เส่ยบหมดุ้ ส�ยไฟ หรอ่วััตถึอุื�นๆ ในช่องเปดิ้ใด้ๆ ของหมอ้ที่อด้ไรน้ำ�มนั เพื�อปอ้งกนัไฟฟ�้ช็อตหรอ่ก�รบ�ด้เจ็บ

• โปรด้ถึอด้ปลืั�กหมอ้ที่อด้ไรน้ำ�มนัออกก่อนที่ำ�ควั�มสะอ�ด้หรอ่ซ่ื้อมแซื้ม ห้�มเคลืื�อนย้�ยหรอ่เขย่�หมอ้ที่อด้ไรน้ำ�มนัขณะใช้ง�น

• อย่�ใส่วััตถึแุปลืกปลือมเข้�ไปในสวิัตช์นิรภยัเพื�อหล่ืกเล่ื�ยงอนัตร�ยท่ี่�อ�จเกิด้ข้�นได้้

ข้อคิว็รระว็งั: พ้ื้�นผิวิ็ที่่�รอ้น 

• ไมเ่หม�ะท่ี่�จะสมัผสักบัส่วันผสมท่ี่�เปน็กรด้สูงแลืะ / หรอ่เค็มสูง

• Avoic เพื�อใช้เคร่�องมอืโลืหะเมื�อหยิบอ�ห�รในตะกร�้

• ใช้นำ�บรสุิที่ธิ์�/นำ�กลืั�นเที่่�นั�น

• เคร�อ่งใชไมมเีจตนาใหทํางานดวยตวัตั้งเวลาภายนอกหร�อระบบควบคุมระยะไกลแยกตางหาก 
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A  กระที่ะ D  แผงควับคุม F  ถึ�ด้รองนำ� H  ช่องลืมออก
B  ตะแกรง E  ถึงันำ� G  ช่องลืมเข้�  I   ส�ยไฟ
C  มอืจับตะกร�้ 

1 เปดิ้/ปดิ้

2 ควับคุมอุณหภมูิ

3 ตวััแสด้ง อุณหภมู ิ
(40-200 ˚C)

4 ตวััแสด้งระดั้บนำ�ตำ�

5 ตวััแสด้งเวัลื� 
(0-5 ชม.)

6 ควับคุมเวัลื�

7 เริ�ม/ หยดุ้ชั�วัคร�วั

8 เตือนเขย่�ตะกร�้

9 ฟงัก์ชนัที่ำ�ควั�มสะอ�ด้

10 ฟงัก์ชนัที่อด้ไรน้ำ�มนั

11 ฟงัก์ชนัที่อด้ไรน้ำ�มนั + ไอนำ�

12 ฟงัก์ชนัไอนำ�

13 ฟงัก์ชนัอบแห้ง

14 มนัฝรั�งที่อด้ /แช่แข็ง

15 ผกั

16 ไก่

17 สเต็ก

18 ปลื�

19 มฟัฟนิ
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1. นำ�บรรจุภณัฑ์์แลืะวััสด้ปุอ้งกนัออกที่ั�งหมด้

2. ที่ำ�ควั�มสะอ�ด้ กระที่ะ ตะแกรงแลืะถึ�ด้รองนำ�ด้้วัยนำ�อุน่แลืะนำ�ย�ล้ื�งจ�น ก่อนใช้ผ�้นุม่เช็ด้ด้้�นในแลืะด้้�นนอกของ
เคร่�อง

3.  เปน็เร่�องปกติท่ี่�เคร่�องใหมจ่ะมก่ลิื�นออกม�ในสองส�มครั�งแรกท่ี่�ใช้ง�น 
ใช้หมอ้ที่อด้ไรน้ำ�มนัขณะท่ี่�ยงัไมใ่ส่อ�ห�รท่ี่�อุณหภมู ิ200 °C เปน็เวัลื� 20 น�ท่ี่ก่อนใช้ง�นครั�งแรกเพื�อหล่ืกเล่ื�ยงปญัห�
ดั้งกล่ื�วั

ว็ธ่ิีใชง้าน - ฟงัก์ชนัที่อด้ไรน้ำ�มนั

1. วั�งเคร่�องบนพื�นผิวัเรยีบ มั�นคง แลืะที่นควั�มรอ้น

2. ดึ้งกระที่ะออกม�วั�งบนพื�นผิวัท่ี่�มั�นคง ใส่ตะแกรงลืงในตะกร�้

3. ใส่อ�ห�รลืงในตะกร�้ โด้ยสงัเกตท่ี่� ”MAX” ซึื้�งบอกถึึงระดั้บควั�มจุสูงสุด้

เริ�ม

20 นาที
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4. นำ�กระที่ะท่ี่�มอ่�ห�รกลืบัเข้�ไปในเคร่�องจนสุด้

5. เส่ยบปลืั�กไฟของตวััเคร่�อง

6. กด้ปุ�มเปดิ้/ปดิ้

7. เลืือกวิัธ่์ก�รปรุงอ�ห�รท่ี่�ต้องก�ร ตวััอย่�งเช่น ฟงัก์ชนัที่อด้ไรน้ำ�มนั

8.  ปรบัเวัลื�แลืะอุณหภมูติ�มท่ี่�คุณต้องก�รหรอ่เลืือกสูตรใด้สูตรหนึ�งท่ี่�ตั�งไว้ัล่ืวังหน�้ 
ตวััอย่�งเช่นมนัฝรั�งที่อด้

9. กด้ปุ�มเริ�ม/หยดุ้ชั�วัคร�วั

10.  ใช้อุปกรณท์ี่นควั�มรอ้นเพื�อกลืบัด้้�นอ�ห�รระหว่ั�งปรุงหรอ่ที่กุๆ 7 น�ท่ี่ หรอ่เพ่ยงแค่ค่อยๆ เขย่�อ�ห�รในตะกร�้ แต่
จะเลืือกใช้วิัธ่์ใด้ให้ด้ทู่ี่�ประเภที่ของส่วันผสมเปน็สำ�คญั (ด้คูู่มอืก�รปรุงอ�ห�ร)

 ข้อคิว็รระว็งั: ระวัังพื�นผิวัท่ี่�รอ้นขณะใช้ง�นเคร่�อง

 ข้อคิว็รระว็งั: ไมแ่นะนำ�ให้ใช้เคร่�องมอืท่ี่�เปน็โลืหะหยิบอ�ห�รในตะกร�้ เพื�อปอ้งกนัส�รเคลืือบกนัติด้
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11. เมื�อปรุงอ�ห�รครบต�มเวัลื�ท่ี่�กำ�หนด้แล้ืวั เคร่�องจะส่งสญัญ�ณเตือน

12. ค่อยๆ นำ�กระที่ะออกม� แลืะวั�งบนพื�นผิวัท่ี่�ที่นควั�มรอ้น

 ข้อคิว็รระว็งั: ไอรอ้นอ�จออกม�จ�กตะกร�้ได้้เมื�อเปดิ้ตะกร�้ขณะที่ำ�อ�ห�รหรอ่เมื�อที่ำ�อ�ห�รเสรจ็แล้ืวั ต้องใช้ควั�ม
ระมดั้ระวััง ใบหน�้ แขน แลืะมอืของคุณต้องอยู่ห่�งจ�กไอนำ�เมื�อนำ�ตะกร�้ออกจ�กหมอ้ที่อด้

13. ถึอด้ปลืั�กเคร่�องหลืงัจ�กใช้ง�น

เต้อ้นเขยี่�าต้ะกำรา้
”เตือนเขย่�ตะกร�้” จะที่ำ�ง�นระหว่ั�งก�รตั�งค่�สูตรอ�ห�รบ�งสูตรไว้ัล่ืวังหน�้ เช่น มนัฝรั�งที่อด้/อ�ห�รว่ั�งแช่แข็ง ผกั 
แลืะไก่

เมื�อถึึงเวัลื�เขย่�หรอ่กลืบัอ�ห�รอก่ด้้�นข้�นม� สญัญ�ณ ”เตือนเขย่�ตะกร�้” จะสว่ั�งข้�นแลืะกะพรบิหนึ�งน�ท่ี่ ขณะท่ี่�เส่ย
งบ่�บจะดั้งซื้ำ�ส�มครั�ง

ไมบ่งัคบัให้ต้องที่ำ�เมื�อมส่ญัญ�ณเตือน ”เตือนเขย่�ตะกร�้” ดั้งนั�น เคร่�องจะปรุงอ�ห�รต่อไปต�มปกติ แมว่้ั�ไมม่ก่�รกลืบั
อ�ห�รอก่ด้้�นหรอ่เขย่�ตะกร�้

เต้อ้นเขยี่�าต้ะกำรา้
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1. วั�งเคร่�องบนพื�นผิวัเรยีบ มั�นคง แลืะที่นควั�มรอ้น

2. นำ�ถึงันำ�ออกได้้โด้ยก�รยกออกจ�กหมอ้ที่อด้ไรน้ำ�มนั

3. ค�ยสกรูบนฝ�ถึงันำ�ออก

4. เติมนำ�บรสุิที่ธิ์�/นำ�กลืั�นลืงในถึงันำ�

 ข้อคิว็รระว็งั: ห้�มใช้นำ�ก็อกเพื�อลืด้ก�รเกิด้ตะกรนัแลืะรกัษ�ฟงัก์ชนัก�รที่ำ�ง�นท่ี่�ถึกูต้อง โด้ยเฉพ�ะอย่�งยิ�งในพื�นท่ี่�ท่ี่�ม่
นำ�กระด้้�ง

 ข้อคิว็รระว็งั: โปรด้เติมนำ�บรสุิที่ธิ์�/นำ�กลืั�นที่กุครั�งท่ี่�คุณใช้หมอ้ที่อด้ไรน้ำ�มนั

5. ประกอบฝ�ถึงันำ�กลืบัเข้�ท่ี่�เดิ้ม

6. วั�งถึงันำ�กลืบัเข้�ไปในหมอ้ที่อด้ไรน้ำ�มนั

7. ดึ้งกระที่ะออกม�วั�งบนพื�นผิวัท่ี่�มั�นคง ใส่ตะแกรงลืงในตะกร�้
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14. เมื�อปรุงอ�ห�รครบต�มเวัลื�ท่ี่�กำ�หนด้แล้ืวั เคร่�องจะส่งสญัญ�ณเตือน

15. ค่อยๆ นำ�กระที่ะออกม� แลืะวั�งบนพื�นผิวัท่ี่�ที่นควั�มรอ้น

 ข้อคิว็รระว็งั: ไอรอ้นอ�จออกม�จ�กตะกร�้ได้้เมื�อเปดิ้ตะกร�้ขณะที่ำ�อ�ห�รหรอ่เมื�อที่ำ�อ�ห�รเสรจ็แล้ืวั ต้องใช้ควั�ม
ระมดั้ระวััง ใบหน�้ แขน แลืะมอืของคุณต้องอยู่ห่�งจ�กไอนำ�เมื�อนำ�ตะกร�้ออกจ�กหมอ้ที่อด้

10. เส่ยบปลืั�กไฟของตวััเคร่�อง

11. กด้ปุ�มเปดิ้/ปดิ้

12. เลืือกฟงัก์ชนัไอนำ�

13. กด้ปุ�มเริ�ม/หยดุ้ชั�วัคร�วั

8. ใส่อ�ห�รลืงในตะกร�้ โด้ยสงัเกตท่ี่� ”MAX” ซึื้�งบอกถึึงระดั้บควั�มจุสูงสุด้

9. ดั้นกระที่ะท่ี่�มอ่�ห�รกลืบัเข้�ไปในเคร่�องจนสุด้
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300~800g 15~30min 180˚C

100~400g 10min 200˚C

100~500g 10~20min 170˚C

100~200g 10min 200˚C

100~500g 10~30min 180˚C

800~1200g 45~60min 180˚C

100~500g 10min 180˚C

100~500g 10~15min 140˚C

25~50g
each 10min 170˚C

300~800g 20~30min 180˚C

100~500g 13~20min 180˚C

18. ตรวัจเช็คปรมิ�ณนำ�ท่ี่�สะสมอยู่ในถึ�ด้รองนำ� เที่นำ�ทิี่�งแลืะใส่ถึ�ด้รองนำ�กลืบัเข้�ไปในหมอ้ที่อด้ไรน้ำ�มนั

16. เสิรฟ์อ�ห�รโด้ยใช้ท่ี่�ค่บหรอ่เคร่�องครวััท่ี่�คล้ื�ยกนั

 ข้อคิว็รระว็งั: ห้�มเสิรฟ์อ�ห�รโด้ยก�รเที่อ�ห�รจ�กกระที่ะลืงบนจ�นโด้ยตรง เนื�องจ�กตะแกรงหรอ่ของเหลืวัท่ี่�รอ้น
อ�จตกลืงในจ�นได้้

 ข้อคิว็รระว็งั: ไมแ่นะนำ�ให้ใช้เคร่�องมอืท่ี่�เปน็โลืหะหยิบอ�ห�รในตะกร�้ เพื�อปอ้งกนัส�รเคลืือบกนัติด้

17. ถึอด้ปลืั�กเคร่�องหลืงัจ�กใช้ง�น
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7 มม./10 มม.

7 มม.

ไม�เกิำน 1.2 กำกำ.

300 ~ 800 ก.

300~ 800 ก.

100~ 500 ก.

100~ 400 ก.

100~ 200 ก.

100~ 500 ก.

100~ 500 ก.

800~ 1200 ก.

100~ 500 ก.

100~ 500 ก.

25~ 50 ก.  
ต่อชิ�น

15 ~ 30 น�ท่ี่

20 ~ 30 น�ท่ี่

10 ~ 20 น�ท่ี่

10 น�ท่ี่

10 น�ท่ี่

10 ~ 30 น�ท่ี่

13 ~ 20 น�ท่ี่

45 ~ 60 น�ท่ี่

10 ~ 15 น�ท่ี่

10 น�ท่ี่

10 น�ท่ี่

180 ˚C

180 ˚C

170 ˚C

200 ˚C

200 ˚C

180 ˚C

180 ˚C

180 ˚C

140 ˚C

180 ˚C

170 ˚C

นำามนั
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OR

กำารที่ำาคิว็ามสู่ะอาด

1. ถึอด้ปลืั�กเคร่�องออกที่กุครั�ง แลืะรอให้เคร่�องเย็นลืงก่อนที่ำ�ควั�มสะอ�ด้

2. ใช้ผ�้นุม่เช็ด้ด้้�นนอกตวััเคร่�อง

3. ที่ำ�ควั�มสะอ�ด้กระที่ะ ตะแกรง แลืะถึ�ด้รองนำ�ด้้วัยนำ�อุน่แลืะนำ�ย�ล้ื�งจ�น หรอ่ใช้เคร่�องล้ื�งจ�น

ห้มายี่เห้ต้:ุ หล่ืกเล่ื�ยงก�รใช้ผลิืตภณัฑ์์ที่ำ�ควั�มสะอ�ด้ท่ี่�มฤ่ที่ธิ์�กดั้กรอ่นหรอ่เคร่�องมอืท่ี่�เปน็โลืหะเพื�อปอ้งกนัส�รเคลืือบ
กนัติด้

 ข้อคิว็รระว็งั: ห้�มจุ่มตวััเคร่�อง ส�ยไฟหรอ่ปลืั�กไฟลืงในนำ�หรอ่ของเหลืวัอื�น

 

4. ใช้แปรงที่ำ�ควั�มสะอ�ด้เพื�อที่ำ�ควั�มสะอ�ด้ส่วันประกอบท่ี่�ให้ควั�มรอ้น

ห้มายี่เห้ต้:ุ เคร่�องต้องเย็นสนิที่ก่อนที่ำ�ควั�มสะอ�ด้ส่วันประกอบท่ี่�ให้ควั�มรอ้น
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1.  ที่ำ�ควั�มสะอ�ด้เคร่�องด้้วัย "ฟงัก์ชนัที่ำ�ควั�มสะอ�ด้" เมื�อไอคอนสว่ั�งข้�นบนหน�้จอหรอ่เมื�อจำ�เปน็ต้องที่ำ�ควั�มสะอ�ด้

2. นำ�ถึงันำ�ออกได้้โด้ยก�รยกออกจ�กหมอ้ที่อด้ไรน้ำ�มนั

3. ค�ยสกรูบนฝ�ถึงันำ�ออก

4. เติมนำ�บรสุิที่ธิ์�/นำ�กลืั�นลืงในถึงันำ�

5. ประกอบฝ�ถึงันำ�กลืบัเข้�ท่ี่�เดิ้ม

6. วั�งถึงันำ�กลืบัเข้�ไปในหมอ้ที่อด้ไรน้ำ�มนั

7. กด้ปุ�ม ”ฟงัก์ชนัที่ำ�ควั�มสะอ�ด้”

8. รอจนกระที่ั�งวังรอบไอนำ�ที่ำ�ง�นเสรจ็

9. เมื�อวังรอบไอนำ�ที่ำ�ง�นเสรจ็แล้ืวั เคร่�องจะส่งสญัญ�ณเตือน ค่อยๆ นำ�กระที่ะออกม�

กำารที่ำาคิว็ามสู่ะอาด - ฟงัก์ชนัไอนำ�
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10. เที่นำ�ออกจ�กกระที่ะ

11. ดั้นกระที่ะกลืบัเข้�ไปในเคร่�องจนสุด้

12. ที่ำ�ต�มขั�นตอนก่อนหน�้ (2-11) อก่ครั�ง แต่รอบน่�ใช้นำ�บรสุิที่ธิ์� 600 มลื ผสมกบันำ�ส้มส�ยชู 200 มลื.
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13. หลืงัจ�กนั�นที่ำ�ต�มขั�นตอนก่อนหน�้ (2-11) อก่ครั�งโด้ยใช้นำ�บรสุิที่ธิ์�เที่่�นั�น
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ปญัห้า ต้รว็จสู่อบว็�า...

คุณไมส่�ม�รถึเปดิ้หรอ่ใช้เคร่�อง • เส่ยบปลืั�กเคร่�องไมถ่ึกูต้อง
• ตะกร�้แลืะกระที่ะอยู่ในตำ�แหนง่ท่ี่�ถึกูต้อง ได้้ดั้นที่ั�งตะกร�้แลืะกระที่ะเข้�ไป

จนสุด้เพื�อเปดิ้ก�รที่ำ�ง�นของแหล่ืงจ่�ยไฟ
• ตั�งเวัลื�ปรุงอ�ห�รไว้ัเรยีบรอ้ยแล้ืวั

คุณไมส่�ม�รถึเลืื�อนกระที่ะเข้�ไปใน
เคร่�องได้้

• มอ่�ห�รอยู่ในตะกร�้เกินควั�มจุสูงสุด้
• วั�งตะกร�้ได้้ถึกูต้อง ตะกร�้จะต้องล็ือคลืงในกระที่ะ
• อ�จมเ่ศูษอะไรบ้�งอย่�งติด้อยู่ใต้กระที่ะ ที่ำ�ให้ปดิ้ได้้ไมส่นิที่

มค่วัันส่ข�วัออกม�จ�กเคร่�อง • อ�ห�รท่ี่�คุณเตรยีมมนัเยิ�มเกินไป
• กระที่ะแลืะตะกร�้ต้องสะอ�ด้

หน�้จอแสด้ง E1 • เซ็ื้นเซื้อรวั์ัด้อุณหภมูติดั้ก�รที่ำ�ง�นหรอ่ตดั้ก�รเชื�อมต่อ

หน�้จอแสด้ง E2 • เซ็ื้นเซื้อรวั์ัด้อุณหภมูเิกิด้ก�รลืดั้วังจร

* ในกรณ่ท่ี่�หน�้จอแสด้งข้อผิด้พลื�ด้ E1 หรอ่ E2 ต้องนำ�อุปกรณส่์งซ่ื้อมท่ี่�ศูนูย์บรกิ�ร

กำารกำำาจัดที่ิ�ง
สญัลืกัษณน์่�บนผลิืตภณัฑ์์หรอ่บนบรรจุภณัฑ์์หม�ยถึึงห้�มทิี่�งผลิืตภณัฑ์์น่�รวัมกบัขยะในบ้�น ห�กจะรไีซื้เคิลืผลิืตภณัฑ์์ ให้นำ�ไปไว้ัท่ี่�จุด้
รวับรวัมอย่�งเปน็ที่�งก�รหรอ่ส่งไปท่ี่�ศูนูย์บรกิ�รของ Electrolux ท่ี่�จะแกะแบตเตอรี�แลืะชิ�นส่วันอเิล็ืกที่รคิออกแลืะรไีซื้เคิลืในรูปแบบ
ท่ี่�ปลือด้ภยัแลืะเปน็มอือ�ช่พ โปรด้ปฏิิบติัต�มกฎเกณฑ์์ในประเที่ศูของคุณว่ั�ด้้วัยก�รแยกผลิืตภณัฑ์์ไฟฟ�้แลืะแบตเตอรี�แบบช�รจ์ได้้

Electrolux ขอสงวันสิที่ธิ์�ในก�รเปล่ื�ยนผลิืตภณัฑ์์ ข้อมลูืแลืะข้อมลูืจำ�เพ�ะโด้ยไมต่้องแจ้งให้ที่ร�บ





electrolux.com

E7AF1-700P-IFU-TH-1_240102




