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เราใสใจดูแลคุณ
ขอบคุณที่ซื้อเครื่องใชไฟฟาจาก Electrolux คุณไดเลือกผลิตภัณฑที่เกิดจากประสบการณ
สั่งสมในความเปนมือชีพและนวัตกรรมมานานนับทศวรรษ ชาญฉลาดและมีสไตล ไดรับการ
ออกแบบมาโดยคำนึงถึงผูใชเปนหลัก ทุกครั้งที่ใชงาน คุณจะมั่นใจไดวาจะไดรับผลลัพธที่
ยอดเยี่ยมเสมอ
ยินดีตอนรับสู Electrolux!
เขาเยี่ยมชมเว็บไซตของเราที่:

ดูคำแนะนำในการใชงาน โบรชัวร ขอมูลการแกไขปญหาเบื้องตน ขอมูลการใหบริการ
และการซอมแซม:
www.electrolux.com/support
ลงทะเบียนผลิตภัณฑเพื่อรับบริการที่ดีขึ้น:
www.registerelectrolux.com

ซื้ออุปกรณเสริม วัสดุสิ้นเปลือง และอะไหลของแทสำหรับเครื่องใชไฟฟาของคุณ:
www.electrolux.com/shop

การดูแลลูกคาและการใหบริการ
ใชอะไหลแททุกครั้ง
ในการติดตอศูนยบริการอยางเปนทางการของเรา โปรดตรวจสอบใหแนใจวาคุณมีขอมูลตอ
ไปนี:้ รุน, PNC, หมายเลขเครื่อง
สามารถขอมูลนี้ไดในแผนคะแนนการประหยัดพลังงาน

 คำเตือน / ขอควรระวัง-ขอมูลความปลอดภัย
 ขอมูลทั่วไปและคำแนะนำ
 ขอมูลเกี่ยวกับสิ่งแวดลอม

เปลี่ยนแปลงได โดยไมตองแจงใหทราบ

1.  ขอมูลดานความปลอดภัย
กอนติดตั้งและใชงานเครื่อง กรุณาอานคำแนะนำที่จัดมาใหโดย
ละเอียดกอนในเบื้องตน ผูผลิตจะไมรับผิดชอบใด ๆ ตอการบาด
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เจ็บหรือความเสียหายที่เปนผลมาจากการติดตั้งหรือใชงานที่ไม
ถูกตอง เก็บชุดคำแนะนำเพื่อความปลอดภัยไวในที่ที่เรียกคน
เพื่ออางอิงไดอยางสะดวก

1.1 ความปลอดภัยสำหรับเด็กและบุคคลในกลุมเสี่ยง
• เด็กอายุ 8 ปขึ้นไปหรือบุคคลที่มีขอจำกัดทางรางกาย

ประสาทสัมผัสหรือสภาพจิต หรือขาดประสบการณสามารถ
ใชงานเครื่องไดโดยตองมีผูคอยกำกับดูแลหรือใหคำแนะนำ
เกี่ยวกับการใชเครื่องอยางปลอดภัย และเขาใจเกี่ยวกับ
อันตรายที่อาจเกิดขึ้น อยาใหเด็กอายุนอยกวา 8 ป หรือผูมี
ความทุพพลภาพสูงหรือซับซอนเขาใกลเครื่องยกเวนเมื่อมี
การดูแลอยางตอเนื่อง

• เด็กควรมีผูดูแลในการใชงานเพื่อใหแนใจวาจะไมเลนกับ
เครื่อง

• เก็บบรรจุภัณฑทั้งหมดใหพนมือเด็กและทิ้งอยางเหมาะสม
• คำเตือน: อยาใหเด็กและสัตวเลี้ยงเขาใกลเครื่องขณะทำงาน

หรือขณะกำลังรอใหเย็นลง ชิ้นสวนที่สามารถเขาถึงไดอาจ
เกิดความรอนในระหวางการใชงาน

• หากเครื่องมีอุปกรณนิรภัยสำหรับเด็ก ควรใชงานอุปกรณ
เหลานี้

• อยาใหเด็กทำความสะอาดหรือดูแลรักษาเครื่องดวยตัวเอง
โดยไมมีผูดูแล

1.2 ความปลอดภัยทั่วไป
• ติดตั้งเครื่องและเปลี่ยนสายไฟโดยชางผูเชี่ยวชาญเทานั้น
• อยาใชเครื่องกอนติดตั้งกับโครงสรางบิลทอิน
• กอนทำการซอมบำรุงใด ๆ ใหปลดสายไฟเครื่องจากแหลง

จายไฟกอน
• หากอุปกรณหรือสายไฟเสียหาย ใหสงซอมกับผูผลิต ศูนย

บริการอยางเปนทางการหรือบุคลากรผูเชี่ยวชาญเพื่อปองกัน
อันตรายจากไฟฟาที่อาจเกิดขึ้น

• คำเตือน: ตรวจสอบใหแนใจวาปดสวิตชเครื่องแลว กอนที่จะ
เปลี่ยนหลอดไฟ เพื่อหลีกเลี่ยงความเปนไปไดที่จะเกิดไฟฟา
ช็อต

• คำเตือน: ตัวเครื่องและชิ้นสวนที่สามารถเขาถึงไดของเครื่อง
อาจเกิดความรอนในระหวางการใชงาน ใชความระมัดระวัง
หลีกเลียงการสัมผัสสวนประกอบที่ใหความรอน
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• ใชถุงมือเตาอบเพื่อถอดหรือใสอุปกรณเสริมหรืออุปกรณใน
เตาอบเสมอ

• หามใชเครื่องทำความสะอาดดวยไอน้ำในการทำความสะอาด
เครื่อง

• อยาใชน้ำยาที่มีฤทธิ์กัดกรอนหรือวัสดุแหลมคมเพื่อทำความ
สะอาดประตูกระจก เนื่องจากอาจทำใหพื้นผิวเกิดรอยและ
ทำใหกระจกแตกเสียหายได

2. คำแนะนำดานความปลอดภัย
2.1 การติดตั้ง

คำเตือน
ติดตั้งเครื่องโดยชางผูเชี่ยวชาญ
เทานั้น

• นำบรรจุภัณฑออกทั้งหมด
• อยาติดตั้งหรือใชเครื่องที่เสียหาย
• ปฏิบัติตามคำแนะนำในการติดตั้งที่จัดมา

ใหพรอมกับเครื่อง
• ระมัดระวังขณะเคลื่อนยายเครื่อง เนื่องจาก

เครื่องมีน้ำหนักมาก ใชถุงมือนิรภัยและ
รองเทาที่มิดชิดทุกครั้ง

• อยาดึงเครื่องจากมือจับ
• ติดตั้งเครื่องในพื้นที่เหมาะสมและปลอดภัย

ตามเงื่อนไขการติดตั้งที่กำหนด
• เวนระยะขั้นต่ำจากเครื่องและอุปกรณอื่น
• กอนยึดตัวเครื่อง ใหตรวจสอบวาประตูเตา

อบเปดไดโดยไมมีสิ่งกีดขวาง
• เครื่องมีระบบทำความเย็นแบบไฟฟา โดย

จะตองทำงานโดยมีไฟเลี้ยง

ความสูงขั้นต่ำของตู
(ความสูงขั้นต่ำของตู‐
ดานลางสำหรับแนว‐
ระนาบที่จะใชงาน)

590 (600) มม.

ความกวางสาย 560 มม.

ความหนาของสาย 550 (550) มม.

ความสูงดานหนาของ‐
เครื่อง

594 มม.

ความสูงดานหลังของ‐
เครื่อง

576 มม.

ความกวางดานหนา‐
ของเครื่อง

595 มม.

ความกวางดานหลัง‐
ของเครื่อง

559 มม.

ความหนาของเครื่อง 569 มม.

ความลึกของชองบิลท‐
อินสำหรับเครื่อง

548 มม.

ความลึกขณะเปดประตู 1022 มม.

ขนาดชองระบายขั้น‐
ต่ำ ชองเปดดานลาง‐
ดานหลัง

560x20 มม.

ความยาวสายไฟหลัก
สายอยูที่มุมดานขวา‐
หลัง

1500 มม.

สกรูยึด 4x25 มม.

2.2 การตอสายไฟ
คำเตือน
อาจเกิดเพลิงไหมหรือไฟฟาช็อต
ได

• ตอระบบไฟโดยชางไฟฟาที่มีความ
เชี่ยวชาญเทานั้น

• เครื่องจะตองตอสายดิน
• พารามิเตอรตาง ๆ ที่ผานปายขอมูลจะตอง

ตรงกับพิกัดทางไฟฟาสำหรับแหลงจายไฟ
ที่ใช

• ใชเตารับแบบทนแรงกระแทกที่ติดตั้งได
อยางถูกตอง

• อยาใชหัวตอหลายทางและสายพวง
• อยาทำใหปลั๊กไฟและสายไฟเสียหาย ใน

กรณีที่ตองเปลี่ยนสายไฟ ควรใหศูนย
บริการที่ไดรับอนุญาตเปนผูดำเนินการ

• อยาใหสายไฟสัมผัสโดนประตูเครื่องหรือ
รองดานลางของเครื่อง โดยเฉพาะในกรณี
ที่เครื่องทำงานหรือประตูรอนอยู

• ระบบปองกันการกระแทกของชิ้นสวนที่มี
กระแสหรือชิ้นสวนหุมฉนวนจะตองยึดแนน
โดยไมสามารถนำออกโดยไมใชเครื่องมือ
พิเศษได

• ตอปลั๊กไฟเขากับเตารับไฟฟาเมื่อทำการ
ติดตั้งเสร็จสิ้นแลวเทานั้น จะตองมีชอง
สำหรับเสียบปลั๊กไดสะดวกหลังการติดตั้ง
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• หากเตารับไฟฟาหลวมคลอน อยาตอปลั๊ก
ไฟเขาไป

• อยาดึงที่สายไฟเพื่อปดเครื่อง ดึงที่หัวปลั๊ก
ไฟทุกครั้ง

• ใชเฉพาะอุปกรณตัดตอนทางไฟฟาที่ถูก
ตอง เชน ระบบตัดนิรภัย ฟวส (ฟวสแบบสก
รูยึดกับฐาน) ตัวตัดไฟรั่วและคอนแทคเตอร

• การติดตั้งทางไฟฟาจะตองติดตั้งรวมกับ
อุปกรณแยกสวนเพื่อใหสามารถตัดการ
เชื่อมตอเครื่องจากแหลงจายไฟไดทุกขา
อุปกรณแยกสวนจะตองมีความกวางชอง
เปดหนาสัมผัสอยางนอย 3 มม.

• เครื่องนี้มาพรอมกับสายไฟหลักเทานั้น

ประเภทสายสำหรับติดตั้งหรือเปลี่ยน‐
ใหมในภูมิภาคยุโรป:

H07 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF, H05
VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

สำหรับสวนของสายไฟ ใหดูกำลังไฟทั้งหมด
บนปายบอกเรตติ้ง นอกจากนี้คุณยังสามารถดู
รายละเอียดไดจากตารางตอไปนี้

พลังงานทั้งหมด
(วัตต)

สวนของสายไฟ
(ตร.มม.)

สูงสุด 1380 3 x 0.75

สูงสุด 2300 3 x 1

สูงสุด 3680 3 x 1.5

สายดิน (สายสีเขียว / สีเหลือง) จะตองยาวกวา
สายไฟเฟส และสายไฟเปนกลาง 2 ซม. (สาย
สีน้ำเงินและน้ำตาล)

2.3 การใชงาน
คำเตือน
อาจทำใหเกิดการบาดเจ็บ ไหม
ไฟฟาช็อตหรือการระเบิดได

• นี่เปนเครื่องใชสำหรับใชงานในครัวเรือน
(ในอาคาร) เทานั้น

• อยาเปลี่ยนขอมูลจำเพาะของเครื่องนี้
• ตรวจสอบใหแนใจวาชองระบายอากาศไม

ไดถูกปดกั้น
• อยาปลอยใหเครื่องทำงานโดยไมดูแลใน

ระหวางการใชงาน
• ปดใชงานเครื่องหลังการใชงานทุกครั้ง
• ใชความระมัดระวังขณะเปดประตูเครื่องใน

กรณีที่เครื่องทำงานอยู อาจมีไอรอนพุง
ออกมา

• หามใชงานเครื่องดวยมือที่เปยกหรือเมื่อ
สัมผัสกับน้ำ

• อยาใชแรงดันประตูที่เปดอยู

• อยาใชงานเครื่องเปนพื้นผิวการทำงาน
หรือเปนพื้นผิวการจัดเก็บ

• เปดประตูเครื่องดวยความระมัดระวัง การ
ใชสวนผสมกับแอลกอฮอล สามารถทำให
เกิดการผสมของแอลกอฮอลและอากาศ

• อยาใหมีประกายไฟหรือเปลวไฟใกลกับ
เครื่องขณะเปดประตู

• อยาใสของไวไฟหรือของที่ชุมดวยสาร
ไวไฟไว ใกลหรือบนตัวเครื่อง

คำเตือน
ความเสียหายที่อาจเกิดขึ้นกับ
เครื่อง

• เพื่อปองกันความเสียหายหรือการเปลี่ยนสี
ของอีนาเมลเคลือบ:
– อยาวางเตาอบหรือวัตถุอื่นๆ ไวในดาน

ลางเครื่องโดยตรง
– อยาวางฟอยลอะลูมิเนียมที่ดานลาง

ของถาดรองน้ำของเครื่องโดยตรง
– อยาใสน้ำลงในอุปกรณที่รอนอยู

โดยตรง
– อยาเก็บจานชื้นและอาหารไวในเครื่อง

หลังจากที่คุณปรุงอาหารเสร็จ
– ระวังเมื่อคุณถอดหรือติดตั้งอุปกรณ

เสริม
• การเปลี่ยนสีของอีนาเมลหรือสแตนเลสสตี

ลไมสงผลตอประสิทธิภาพของเครื่องแต
อยางใด

• ใชเครื่องสำหรับประกอบอาหารเทานั้น
หามใชเพื่อวัตถุประสงคอื่น เชน การ
ทำความรอนในหอง

• ประกอบอาหารโดยปดประตูเตาอบทุกครั้ง
• หากเครื่องติดตั้งดานหลังเครื่องเรือน (เชน

ประตู) ประตูจะตองไมปดอยูขณะเครื่อง
ทำงาน ความรอนและความชื้นสามารถเกิด
ขึ้นหลังแผงเฟอรนิเจอรปด และทำใหเกิด
ความเสียหายตามมากับเครื่อง ชุดจับยึด
หรือพื้น อยาปดแผงเฟอรนิเจอรจนกวา
เครื่องจะเย็นลงอยางสมบูรณหลังการใช
งาน

2.4 การดูแลและทำความสะอาด
คำเตือน
ความเสี่ยงตอการบาดเจ็บ เพลิง
ไหมหรือความเสียหายตอเครื่อง

• กอนทำการซอมบำรุง ใหปดเครื่องและปลด
สายไฟออกจากเตารับไฟฟา

• เครื่องจะตองเย็นลงแลว แผงกระจกอาจ
แตกเสียหายได

• เปลี่ยนแผงกระจกทันทีหากมีการแตกเสีย
หาย ติดตอศูนยบริการที่ไดรับอนุญาต

• ใชความระมัดระวังขณะนำประตูออกจาก
ตัวเครื่อง ประตูมีน้ำหนักมาก!
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• ทำความสะอาดเครื่องเปนประจำเพื่อ
ปองกันการเสื่อมสภาพของวัสดุบริเวณพื้น
ผิว

• ทำความสะอาดเครื่องโดยใชผาเนื้อนุมชุบ
น้ำบิดหมาด ใชเฉพาะน้ำยาทำความ
สะอาดที่เปนกลาง อยาใชผลิตภัณฑที่มี
ฤทธิ์กัดกรอน แผนขัดที่หยาบ สารละลาย
หรือวัตถุโลหะที่อาจทำใหเกิดความเสีย
หาย

• หากใชสเปรยสำหรับฉีดเตา ใหปฏิบัติตาม
คำแนะนำดานความปลอดภัยบนบรรจุ
ภัณฑ

2.5 ไฟดานใน
คำเตือน
อาจเกิดไฟฟาช็อตได

• หลอดไฟภายในผลิตภัณฑนี้และหลอด
อะไหลจะแยกจำหนายตางหาก: หลอดไฟ
เหลานี้มีวัตถุประสงคเพื่อใหทนทานตอ
สภาพทางกายภาพที่รุนแรงในเครื่องใชใน
ครัวเรือน เชน อุณหภูมิ การสั่นสะเทือน
ความชื้น หรือมีจุดประสงคเพื่อสงสัญญาณ
ขอมูลเกี่ยวกับสถานะการทำงานของเครื่อง

ไมไดมีวัตถุประสงคเพื่อการใชงานอื่นๆ
และไมเหมาะสำหรับการสองสวางในหอง
พักในครัวเรือน

• ใชเฉพาะหลอดไฟที่มีขอมูลจำเพาะ
เดียวกัน

2.6 บริการ
• หากตองการซอมเครื่องใหติดตอศูนย

บริการอยางเปนทางการ
• ใชอะไหลแทเทานั้น

2.7 การกำจัด
คำเตือน
ความเสี่ยงตอการบาดเจ็บหรือ
ขาดอากาศหายใจ

• โปรดติดตอหนวยงานเทศบาลของคุณเพื่อ
ขอขอมูลเกี่ยวกับวิธีการทิ้งเครื่อง

• ถอดปลั๊กจากเตารับไฟฟา
• ตัดสายไฟหลักที่อยูติดกับเครื่องและแยก

ทิ้ง
• ถอดตัวล็อคประตูเพื่อปองกันเด็กหรือสัตว

เลี้ยงติดคางในเครื่อง

3. การติดตั้ง
คำเตือน
ดูรายละเอียดจากหัวขอ ความ
ปลอดภัย

3.1 บิ๊วทอินในตัว

www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux 
Oven - Column installation

www.electrolux.com6
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4. รายละเอียดผลิตภัณฑ
4.1 รายละเอียดเบื้องตน

21 53 4

7

6

8

9

5

4

3

2

1

10

1 แผงควบคุม
2 ปุมฟงกชั่นทำความรอน
3 ปุมสำหรับนาฬิกาจับเวลา
4 ปุมควบคุม (สำหรับปรับอุณหภูมิ)
5 ไฟ / สัญลักษณแจงอุณหภูมิ
6 องคประกอบความรอน
7 หลอดไฟ
8 พัดลม
9 ภาชนะรองรับการทำความสะอาดระบบ

Aqua
10 ตำแหนงชั้นวาง

4.2 อุปกรณเสริม
• ตะแกรงชั้นวาง

สำหรับเครื่องครัว กระปองเคก เนื้อยาง

• ถาดปง/ยาง
เพื่ออบและยาง หรือเปนถาดเพื่อรวบรวม
ไขมัน

5. กอนการใชงานครั้งแรก
คำเตือน
ดูรายละเอียดจากหัวขอ ความ
ปลอดภัย

5.1 กอนการใชงานครั้งแรก
เตาอบอาจสงกลิ่นและมีควันระหวางการวอรมเครื่อง หองจะตองมีการถายเทอากาศดี

ขั้นตอนที่ 1 ขั้นตอนที่ 2
ทำความสะอาดเตาอบ วอรมเตาอบเปลาไวกอน

1. นำสวนประกอบเสริมทั้งหมดออกจากเตา
2. ทำความสะอาดเตาอบและอุปกรณตางๆ

โดยใชผาเนื้อนุม น้ำอุนและน้ำยาซักฟอก‐
ฤทธิ์ออน

1. ตั้งคาอุณหภูมิสูงสุดสำหรับฟงกชัน: 
เวลา: 1 ชม.

2. ตั้งคาอุณหภูมิสูงสุดสำหรับฟงกชัน: 
เวลา: 15 นาที

ปดเตาและรอจนกวาจะเย็น จัดวางอุปกรณตางๆ ในเตาอบ

6. การใชงานทุกวัน
คำเตือน
ดูรายละเอียดจากหัวขอ ความ
ปลอดภัย

www.electrolux.com8



6.1 การตั้งคา: ฟงกชันทำความรอน

ขั้นตอนที่
1

ปรับปุมฟงกชันทำความรอน‐
เพื่อเลือกฟงกชันการทำความ‐
รอน

ขั้นตอนที่
2

ปรับปุมเพื่อเลือกอุณหภูมิ

ขั้นตอนที่
3

หลังการทำอาหาร ปดเตาอบ‐
โดยหมุนปุมไปที่ตำแหนงปด‐
การทำงาน

6.2 ฟงกชันทำความรอน

ฟงกชัน‐
ทำความ‐
รอน

การใชงาน

ตำแหนง‐
ปดทำงาน

ไมไดเปดเตา

Fan
Cooking

ยางหรือยางและอบอาหาร‐
โดยใชอุณหภูมิเทากันบนชั้น‐
วางตั้งแตหนึ่งชั้นขึ้นไปโดย‐
ไมใหเสียรส

อบแบบมี‐
ความชื้น

ฟงกชั่นนี้ออกแบบมาเพื่อให‐
ประหยัดพลังงานระหวางการ‐
ทำอาหาร ขณะใชฟงกชั่นนี้
อุณหภูมิที่ชองเตาอบอาจแตก‐
ตางไปจากอุณหภูมิที่ตั้งไว
พลังงานในการทำความรอน‐
อาจลดลง ดูรายละเอียดเพิ่ม‐
เติมไดจาก “การใชงานทั่วไป”
หมายเหตุเกี่ยวกับ: อบแบบมี‐
ความชื้น.

ฟงกชัน‐
ทำความ‐
รอน

การใชงาน

การอบ‐
ปกติ /

ทำความ‐
สะอาดระบบ

Aqua

สำหรับอบและยางอาหารบน‐
ชั้นวางเดียว
ดูรายละเอียดเพิ่มเติมในหัวขอ
“การดูแลและทำความสะอาด”
เกี่ยวกับ: ทำความสะอาดระบบ
Aqua

ปงยางดวน

ปงยางผลิตภัณฑอาหารชิ้น‐
บางเปนจำนวนมาก และปง‐
ขนมปง

ฟงกชัน‐
การทำ‐
พิซซา

อบพิซซา อบเกรียมใหเหลือง‐
กรอบดานลาง ตั้งอุณหภูมิที่
230 °C

6.3 หมายเหตุเกี่ยวกับ อบแบบมี
ความชื้น
ใชฟงกชั่นนี้เพื่อใหเปนไปตามมาตรฐานการ
ประหยัดพลังงานและเงื่อนไขดานสิ่งแวดลอม
ภายใต EU 65/2014 และ EU 66/2014
ทดสอบตามมาตรฐาน EN 60350-1
ปดประตูเตาอบระหวางการทำอาหารเพื่อให
ฟงกชั่นทำงานไดอยางตอเนื่อง และเพื่อให
แนใจวาเตาอบจะทำงานไดที่กำลังสูงสุดอยาง
เต็มประสิทธิภาพ
สำหรับคำแนะนำวิธีปรุงสุก ดูที่บท "ขอแนะนำ
และเคล็ดลับ", อบแบบมีความชื้น สำหรับคำ
แนะนำในการประหยัดพลังงานโดยทั่วไป ดูที่
บท "ประสิทธิภาพการใชพลังงาน", การ
ประหยัดพลังงาน

7. ฟงกชั่นนาฬิกา
7.1 วิธีตั้งคา: สิ้นสุดการทำอาหาร
เพื่อตั้งเวลาปดสำหรับฟงกชันตาง ๆ ของเตาอบ

ขั้นตอนที่
1

กำหนดฟงกชันเตาอบและตั้งอุณหภูมิ

ขั้นตอนที่
2

หมุนลูกบิดของเครื่องตั้งเวลาจนสุด
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ขั้นตอนที่
3

หมุนลูกบิดของเครื่องตั้งเวลาเพื่อตั้งเวลาปด
เมื่อถึงเวลาที่ตั้งไว เสียงสัญญาณจะดังและเตาอบจะปดลง

ขั้นตอนที่
4

หมุนลูกบิดฟงกชั่นของเตาอบและลูกบิดอุณหภูมิไปที่ตำแหนงปด

 หากตองการกำหนดฟงกชันทำความรอนโดยไมตั้งเวลาทำอาหาร ใหหมุนลูกบิดของ‐
เครื่องตั้งเวลาไปยังตำแหนงเริ่มตน

8. การใชอุปกรณเสริม
คำเตือน
ดูรายละเอียดจากหัวขอ ความ
ปลอดภัย

8.1 การติดตั้งอุปกรณเสริม

ตะแกรงชั้นวาง:
ดันชั้นวางระหวางแกนกำหนดแนวของ‐
ฐานรองชั้นวาง และตรวจสอบวาขาชี้ลง

กระทะกนลึก:
ดันถาดเขาไประหวางแนวนำที่ฐานรอง‐
ชั้นวาง

9. ฟงกชั่นเพิ่มเติม
9.1 พัดลมระบายความรอน
ขณะเตาอบทำงาน พัดลมระบายความรอนจะ
ทำงานโดยอัตโนมัติเพื่อใหพื้นผิวของเตาอบ
เย็นลง หากปดเตาอบ พัดลมระบายความรอน
จะยังสามารถทำงานอยางตอเนื่องจนกวาเตา
อบจะเย็นลง

9.2 เทอรโมสตัทนิรภัย
การใชงานเตาอบอยางไมถูกตองหรือสวน
ประกอบที่มีปญหาอาจทำใหความรอนสูงเกิน
ไป เพื่อปองกันปญหานี้ เตาจึงมีเทอรโมสตัท
เพื่อตัดกระแสไฟ เตาอบจะทำงานอีกครั้ง
อัตโนมัติเมื่ออุณหภูมิลดลง

10. คำแนะนำและเคล็ดลับ
ดูรายละเอียดจากหัวขอ ความ
ปลอดภัย

10.1 คำแนะนำในการปรุงสุก
เตาอบมีชั้นวางหาชั้น

www.electrolux.com10



นับชั้นจากดานลางของพื้นเตาอบ
เตาอบของคุณสามารถอบหรือยางในรูปแบบที่
เหนือกวาเตาอบที่คุณเคยใชมากอน ตารางตอ
ไปนี้ระบุคาอุณหภูมิมาตรฐาน เวลาปรุงสุกและ
ตำแหนงชั้นวางไว
หากไมพบคาสำหรับสูตรอาหารเฉพาะ ใหมอง
หาคาที่ใกลเคียงที่สุด
เตาอบมีระบบพิเศษสำหรับหมุนเวียนอากาศ
และรีไซเคิลไอรอนอยางตอเนื่อง ดวยระบบนี้
คุณสามารถปรุงอาหารในสภาพแวดลอมที่มีไอ
น้ำรอน พรอมทั้งทำใหอาหารมีความนุมดาน
ในและกรอบดานนอก อีกทั้งยังลดเวลาในการ
ปรุงและอัตราการสิ้นเปลืองพลังงาน
การอบเคก
อยาเปดประตูเตาอบกอน 3/4 ของเวลาที่ตั้งไว
จะหมด
หากคุณใชถาดอบสองถาดในเวลาเดียวกัน ให
เวนชั้นวางไวหนึ่งชั้นระหวางสองถาดนั้น

การปรุงเนื้อสัตวและปลา
ใชกระทะกนลึกสำหรับอาหารที่มีไขมันมาก
เพื่อปองกันไมใหเตาอบมีคราบเปอนถาวร
ทิ้งเนื้อไวประมาณ 15 นาทีกอนหั่น เพื่อไมให
น้ำในเนื้อออกมา
เพื่อปองกันไมใหมีควันมากเกินไปในเตาอบใน
ระหวางการยาง ใหเติมน้ำลงไปนิดหนอยใน
กระทะลึก เพื่อปองกันการรวมตัวของควัน ให
เติมน้ำทุกครั้งหากน้ำแหง
เวลาในการปรุง
เวลาทำอาหารขึ้นอยูกับประเภทของอาหาร
ความเหนียวแนน และปริมาณ
เริ่มแรก ใหสังเกตุประสิทธิภาพการทำงานเมื่อ
คุณปรุงอาหาร คนหาการตั้งคาที่ดีที่สุด (การ
ตั้งคาความรอน เวลาทำอาหาร และอื่นๆ)
สำหรับอุปกรณทำอาหาร สูตร และปริมาณเมื่อ
ใชงานเครื่องนี้

10.2 การอบและยาง

 เคก
การอบปกติ Fan Cooking

(นาที)
(°C) (°C)

สูตรอาหารที่‐
ตองตีสวนผสม

170 2 160 3 45 - 60 แมพิมพเคก

โดขนมปงสั้น 170 2 160 3 20 - 30 แมพิมพเคก

ชีสเคกบัตเต‐
อรมิลค

170 1 160 1 70 - 80 แมพิมพเคก, Ø
26 ซม.

สทรูเดิล 175 3 150 2 60 - 80 ถาดอบ

ทารตแยม 170 2 165 2 30 - 40 ถาดอบ

คริสตมาสเคก,
อุนรอนเตาอบ‐
เปลา

160 2 150 2 90 - 120 แมพิมพเคก, Ø
20 ซม.

เคกพลัม, อุน‐
รอนเตาอบ‐
เปลา

175 1 160 2 50 - 60 ถาดขนมปง

บิสกิต 140 3 140 - 150 3 30 - 35 ถาดอบ

บิสกิต, สอง‐
ระดับ

- - 140 - 150 2 และ 4 35 - 40 ถาดอบ

บิสกิต, สาม‐
ระดับ

120 3 120 3 80 - 100 ถาดอบ

เมอแรง 190 3 180 3 15 - 20 ถาดอบ
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 เคก
การอบปกติ Fan Cooking

(นาที)
(°C) (°C)

บัน, อุนรอน‐
เตาอบเปลา

190 3 170 3 25 - 35 ถาดอบ

เอแคลร, หนึ่ง‐
ระดับ

180 2 170 2 45 - 70 ถาดอบ

เอแคลร, สอง‐
ระดับ

160 1 150 2 110 - 120 ถาดอบ

เพลททารต 170 1 160 1 50 - 60 ถาดอบ

ฟรุตเคกเนื้อ‐
เขมขน

190 3 190 3 12 - 20 ถาดอบ

วิคตอเรีย‐
แซนดวิช

190 3 170 3 25 - 35 ถาดอบ

วอรมเตาอบเปลาไวกอน

ขนมปงและ‐
พิซซา

การอบปกติ Fan Cooking

(นาที)
(°C) (°C)

ขนมปงขาว, 1
- 2 ชิ้น แตละ‐
ชิ้นหนัก 0.5
กก.

190 1 190 1 60 - 70 -

ขนมปงขาว‐
ไรล, ไมตอง‐
อุนรอน

190 1 180 1 30 - 45 ถาดขนมปง

โรลลขนมปง,
6 - 8 มวน

230 - 250 1 230 - 250 1 10 - 20 ถาดอบ

พิซซา 200 3 190 3 10 - 20 ถาดอบ /
กระทะกนลึก

สโคน 200 3 190 3 10 - 20 ถาดอบ

วอรมเตาอบเปลาไวกอน
ใชแมพิมพเคก
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 ฟลาน
การอบปกติ Fan Cooking

(นาที)
(°C) (°C)

พาสตาแฟลน, ไม‐
ตองอุนรอน

200 2 180 2 40 - 50

แฟลนผัก, ไมตอง‐
อุนรอน

200 2 175 2 45 - 60

คีช 180 1 180 1 50 - 60

ลาซานญา 180 - 190 2 180 - 190 2 25 - 40

แคนเนลโลนี 180 - 190 2 180 - 190 2 25 - 40

ใชชั้นตะแกรง

 เนื้อสัตว
การอบปกติ Fan Cooking

(นาที)
(°C) (°C)

เนื้อวัว 200 2 190 2 50 - 70

เนื้อหมู 180 2 180 2 90 - 120

เนื้อลูกวัว 190 2 175 2 90 - 120

เนื้อยางแบบ‐
อังกฤษแรร

210 2 200 2 50 - 60

เนื้อยางแบบ‐
อังกฤษมีเดียม

210 2 200 2 60 - 70

เนื้อยางแบ‐
บอังกฤษเวลดัน

210 2 200 2 70 - 75

 เนื้อสัตว
การอบปกติ Fan Cooking

(นาที)
(°C) (°C)

บาหมู, พรอมหนัง 180 2 170 2 120 - 150

แขงหมู, 2 ชิ้น 180 2 160 2 100 - 120

ขาแกะ 190 2 175 2 110 - 130

ไกทั้งตัว 220 2 200 2 70 - 85

ไกงวงทั้งตัว 180 2 160 2 210 - 240

เปดทั้งตัว 175 2 220 2 120 - 150
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 เนื้อสัตว
การอบปกติ Fan Cooking

(นาที)
(°C) (°C)

หานทั้งตัว 175 2 160 1 150 - 200

กระตาย, หั่นเปน‐
ชิ้น

190 2 175 2 60 - 80

กระตาย, หั่นเปน‐
ชิ้น

190 2 175 2 150 - 200

ไกฟาทั้งตัว 190 2 175 2 90 - 120

 ปลา
การอบปกติ Fan Cooking

(นาที)
(°C) (°C)

เทราท / ปลาจาน,
ปลา 3 - 4 ตัว

190 2 175 2 40 - 55

ทูนา / ซาลมอน, 4 - 6
ชิ้น

190 2 175 2 35 - 60

10.3 ยาง
วอรมเตาอบเปลาไวกอน
ใชชั้นวางที่สี่
ยางโดยใชอุณหภูมิสูงสุด

 ยาง
(กก.) (นาที)

ดานแรก
(นาที)
ดานที่สอง

สเต็กไมติดกระดูก 4 ชิ้น 0.8 12 - 15 12 - 14

สเต็กเนื้อวัว 4 ชิ้น 0.6 10 - 12 6 - 8

ไสกรอก 8 - 12 - 15 10 - 12

พอรคชอป 4 ชิ้น 0.6 12 - 16 12 - 14

ไก ครึ่งตัว 2 ชิ้น 1 30 - 35 25 - 30

เคบับ 4 - 10 - 15 10 - 12

อกไก 4 ชิ้น 0.4 12 - 15 12 - 14

เบอรเกอร 6 0.6 20 - 30 -

เนื้อปลาไมมีกระดูก 4 ชิ้น 0.4 12 - 14 10 - 12
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 ยาง
(กก.) (นาที)

ดานแรก
(นาที)
ดานที่สอง

แซนดวิชปง 4 - 6 - 5 - 7 -

ขนมปงปง 4 - 6 - 2 - 4 2 - 3

10.4 ไลน้ำ - Fan Cooking
ปดถาดดวยกระดาษกันความมันหรือกระดาษ
รองอบ
เพื่อผลลัพธที่ดีขึ้น ใหหยุดการทำงานของเตา
อบเมื่อถึงครึ่งหนึ่งของเวลาอบแหง เปดประตู
และปลอยใหเย็นลงหนึ่งคืนเพื่อใหการอบแหง
เสร็จสิ้น
กรณีที่ใชถาดเดียว ใหใชชั้นวางที่สาม
กรณีที่ใช 2 ถาด ใหใชชั้นที่หนึ่งและสี่

 ผัก
(°C) (ชม.)

ถั่ว 60 - 70 6 - 8

พริกหยวก 60 - 70 5 - 6

ผักสำหรับทำซุป 60 - 70 5 - 6

 ผัก
(°C) (ชม.)

เห็ด 50 - 60 6 - 8

สมุนไพร 40 - 50 2 - 3

ตั้งอุณหภูมิที่ 60 - 70 °C

 ผลไม
(ชม.)

พลัม 8 - 10

แอปริคอท 8 - 10

แอปเปลหั่น 6 - 8

แพร 6 - 9

10.5 อบแบบมีความชื้น - อุปกรณเสริมที่แนะนำ
ใชถาดและภาชนะสีเขมที่ไมมีผิวสะทอน เนื่องจากสามารถดูดซับความรอนไดดีกวาสีออนหรือ
จานที่มีผิวสะทอน

ถาดพิซซา ถาดอบ
ถวยเล็ก

ถาดฟลานเบส

สีเขม ไมมันวาว
เสนผานศูนยกลาง 28

ซม.
สีเขม ไมมันวาว

เสนผานศูนยกลาง 26 ซม.

เซรามิค
เสนผาน‐

ศูนยกลาง 8
ซม. สูง 5 ซม.

สีเขม ไมมันวาว
เสนผานศูนยกลาง 28

ซม.

10.6 อบแบบมีความชื้น
เพื่อใหไดผลดีที่สุด ใหทำตามคำแนะนำที่ระบุ
ในตารางดานลาง
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(°C) (ต่ำสุด)
สวีตโรลล, 12 ชิ้น ถาดอบหรือถาดรองหยด 175 3 40 - 50

โรลล, 9 ชิ้น ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 2 35 - 45

พิซซา แชแข็ง,
0.35 กก.

ตะแกรงชั้นวาง 180 2 45 - 55

สวิสโรลล ถาดอบหรือถาดรองหยด 170 2 30 - 40

บราวนี่ ถาดอบหรือถาดรองหยด 170 2 45 - 50

ซูเฟล, 6 ชิ้น พิมพเซรามิคบนชั้น‐
ตะแกรง

190 3 45 - 55

สปอนจแฟลนเบส ถาดแฟลนเบสบนชั้น‐
ตะแกรง

180 2 35 - 45

วิคตอเรีย‐
แซนดวิช

จานอบบนชั้นตะแกรง 170 2 35 - 50

ปลาเคี่ยว, 0.3
กก.

ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 2 35 - 45

ปลาทั้งตัว, 0.2
กก.

ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 3 25 - 35

เนื้อปลาไมมี‐
กระดูก, 0.3 กก.

ถาดพิซซาบนชั้นตะแกรง 170 3 30 - 40

เนื้อสัตวเคี่ยว,
0.25 กก.

ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 3 35 - 45

แชชลิค, 0.5 กก. ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 3 40 - 50

คุกกี้, 16 ชิ้น ถาดอบหรือถาดรองหยด 150 2 30 - 45

มาการอง, 20 ชิ้น ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 2 45 - 55

มัฟฟน, 12 ชิ้น ถาดอบหรือถาดรองหยด 170 2 30 - 40

ขนมอบยั่วน้ำลาย,
16 ชิ้น

ถาดอบหรือถาดรองหยด 170 2 35 - 45

บิสกิตอบกรอบ‐
ทรงสั้น, 20 ชิ้น

ถาดอบหรือถาดรองหยด 150 2 40 - 50

ทารตเล็ต, 8 ชิ้น ถาดอบหรือถาดรองหยด 170 2 30 - 40

ผัก, เคี่ยว, 0.4
กก.

ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 2 35 - 45

ออมเล็ตสุตรมังส‐
วิรัต

ถาดพิซซาบนชั้นตะแกรง 180 3 35 - 45

ผักสไตลเมดิเต‐
อเรเนียน, 0.7 กก.

ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 4 35 - 45
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10.7 ขอมูลสำหรับสถาบันทดสอบ
ทดสอบตามมาตรฐาน IEC 60350-1

(°C) (นาที)
เคกชิ้น‐
เล็ก, 20
ชิ้นตอ‐
ถาด

การอบปกติ ถาดอบ 3 170 20 - 30 -

เคกชิ้น‐
เล็ก, 20
ชิ้นตอ‐
ถาด

Fan
Cooking

ถาดอบ 3 150 -
160

20 - 35 -

เคกชิ้น‐
เล็ก, 20
ชิ้นตอ‐
ถาด

Fan
Cooking

ถาดอบ 2 และ 4 150 -
160

20 - 35 -

พายแอป‐
เปล, 2
ถาด Ø20
ซม.

การอบปกติ ตะแกรง‐
ชั้นวาง

2 180 70 - 90 -

พายแอป‐
เปล, 2
ถาด Ø20
ซม.

Fan
Cooking

ตะแกรง‐
ชั้นวาง

2 160 70 - 90 -

สปอนจ‐
เคก, แม‐
พิมพ
Ø26 ซม.

การอบปกติ ตะแกรง‐
ชั้นวาง

2 170 40 - 50 วอรมเตาไว 10
นาที

สปอนจ‐
เคก, แม‐
พิมพ
Ø26 ซม.

Fan
Cooking

ตะแกรง‐
ชั้นวาง

2 160 40 - 50 วอรมเตาไว 10
นาที

สปอนจ‐
เคก, แม‐
พิมพ
Ø26 ซม.

Fan
Cooking

ตะแกรง‐
ชั้นวาง

2 และ 4 160 40 - 60 วอรมเตาไว 10
นาที

ขนมปง‐
ชิ้นสั้น

Fan
Cooking

ถาดอบ 3 140 -
150

20 - 40 -

ขนมปง‐
ชิ้นสั้น

Fan
Cooking

ถาดอบ 2 และ 4 140 -
150

25 - 45 -

ขนมปง‐
ชิ้นสั้น

การอบปกติ ถาดอบ 3 140 -
150

25 - 45 -
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(°C) (นาที)
ขนมปง‐
ปง, 4 - 6
ชิ้น

ยาง ตะแกรง‐
ชั้นวาง

4 สูงสุด 2 - 3
นาที‐
สำหรับ‐
ดานแรก;
2 - 3
นาที‐
สำหรับ‐
ดานที่สอง

วอรมเตาไว 3 นาที

เบอร‐
เกอรเนื้อ,
6 ชิ้น,
0.6 กก.

ยาง ชั้นวาง‐
ตะแกรง‐
และถาด‐
รองหยด

4 สูงสุด 20 - 30 วางชั้นตะแกรงไว‐
ที่ชั้นสี่ และถาด‐
รองหยดที่ชั้นที่‐
สามของเตาอบ
กลับอาหารเมื่อ‐
ผานเวลาปรุงสุก‐
ไปครึ่งหนึ่ง
วอรมเตาไว 3 นาที

11. การดูแลและทำความสะอาด
คำเตือน
ดูรายละเอียดจากหัวขอ ความ
ปลอดภัย

11.1 หมายเหตุเกี่ยวกับการทำความสะอาด

น้ำยา‐
ทำความ‐
สะอาด

ทำความสะอาดดานหนาของเตาอบโดยใชผานุมชุบน้ำอุน และน้ำยาซักฟอก‐
ฤทธิ์ออน ทำความสะอาด และตรวจสอบปะเก็นที่ประตูรอบๆ กรอบถาดรองน้ำ‐
ของเตาอบ

ใชน้ำยาทำความสะอาดเพื่อทำความสะอาดพื้นผิวโลหะ

ขจัดคราบดวยน้ำยาซักฟอกฤทธิ์ออน

การใชงาน‐
ทั่วไป

ทำความสะอาดถาดรองน้ำของเตาอบหลังใชงานแตละครั้ง คราบไขมันหรือ‐
คราบตกคางอื่นๆ อาจทำใหเกิดเพลิงไหมได

ความชื้นอาจควบแนนในเตาอบหรือที่แผงประตูปด เพื่อลดปญหาไอน้ำ ให‐
เปดเตาอบ 10 นาทีกอนปรุงอาหาร อยาเก็บอาหารไวในเตาอบนานกวา 20
นาที เช็ดถาดรองน้ำดวยผาเนื้อนุมใหแหงหลังการใชงานแตละครั้ง

อุปกรณเสริม

ทำความสะอาดอุปกรณเสริมทุกชิ้นหลังการใชงานทุกครั้ง และปลอยใหแหง
ใชผานุมชุบน้ำอุนและน้ำยาซักฟอกฤทธิ์ออน อยาทำความสะอาดอุปกรณ‐
เสริมในเครื่องลางจาน

อยาทำความสะอาดอุปกรณแบบผิวกันติด โดยใชน้ำยาที่มีฤทธิ์กัดกรอนหรือ‐
วัถตุแหลมคม
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11.2 วิธีใช: ทำความสะอาดระบบ
Aqua
ขั้นตอนการทำความสะอาดนี้อาศัยความชื้น
เพื่อชวยขจัดคราบไขมันและคราบอาหารจาก
เตาอบ

ขั้นตอนที่
1

เทน้ำในชองเปดแนวนูน 300
มล..

ขั้นตอนที่
2 ตั้งคาฟงกชันการทำงาน: .

ขั้นตอนที่
3

ตั้งอุณหภูมิที่ 90 °C

ขั้นตอนที่
4

ปลอยใหเตาอบทำงานเปนเวลา
30 นาที

ขั้นตอนที่
5

ปดเตาอบ

ขั้นตอนที่
6

รอจนกวาเตาอบจะเย็นลง เช็ด‐
แหงชองเปดดวยผาเนื้อนุม

11.3 การถอดและติดตั้ง: ประตู
ฝาปดเตาอบเปนแผงกระจกสองชั้น สามารถนำฝาเตาอบ และแผงกระจกดานในออกมาเพื่อ
ทำความสะอาดได อานคำแนะนำในหัวขอ “การถอดและติดตั้งประตู” กอนถอดแผงกระจก

ขอควรระวัง
อยาใชเตาอบโดยไมมีแผงกระจก

ขั้นตอนที่
1

เปดประตูใหสุดแลวคางบานพับทั้ง‐
สองไว

ขั้นตอนที่
2

ยกแลวโยกคันโยกที่บานพับทั้งสอง‐
ใหสุด

ขั้นตอนที่
3

ปดประตูเตาอบแคครึ่งเดียวกับ‐
ตำแหนงที่เปดครั้งแรก จากนั้นยก
และดึงไปดานหนา แลวนำประตูออก‐
จากฐานรอง

ขั้นตอนที่
4

วางประตูบนผานุม บนพื้นผิวที่มั่นคง

ขั้นตอนที่
5

จับที่ขอบประตู (B) ที่ขอบดานบน‐
ของประตูทั้งสองดาน จากนั้นดันเขา‐
เพื่อคลายคลิปปดผนึกออก
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ขั้นตอนที่
6

ดึงขอบประตูไปทางดานหนาเพื่อนำ‐
ออก

1

2

B

ขั้นตอนที่
7

จับแผงกระจกประตูใหนิ่งจากขอบ‐
ดานบน แลวคอยๆ ดึงออก แผง‐
กระจกจะตองเลื่อนออกจากฐาน‐
รองรับทั้งชิ้น

ขั้นตอนที่
8

ทำความสะอาดแผงกระจกโดยใชน้ำ
และสบู เช็ดแผงกระจกใหแหงดวย‐
ความระมัดระวัง อยาทำความสะอาด‐
แผงกระจกในเครื่องลางจาน

ขั้นตอนที่
9

หลังจากทำความสะอาดเสร็จสิ้น ให‐
ติดตั้งแผงกระจกและประตูเตาอบ

โซนการพิมพที่หนาจอจะตองหันเขาหาดาน‐
ในของประตู หลังจากติดตั้งพื้นผิวกรอบแผง‐
กระจก ที่สวนพิมพสกรีนจะตองรูสึกเรียบ‐
เนียนเมื่อสัมผัสดู
หากติดตั้งไดถูกตอง ขอบประตูจะคลิกล็อค‐
เขาที่
ตรวจสอบใหแนใจวาคุณติดตั้งแผงกระจก‐
ดานในกับฐานอยางถูกตอง

A

11.4 การเปลี่ยน: หลอดไฟ
คำเตือน
อาจเกิดไฟฟาช็อตได
หลอดไฟอาจมีความรอนสูง

ใชผาจับหลอดไฟฮาโลเจนเพื่อปองกันคราบ
มันตกคางไหมบนหลอดไฟ

กอนเปลี่ยนหลอดไฟ:
ขั้นตอนที่ 1 ขั้นตอนที่ 2 ขั้นตอนที่ 3

ปดเตาอบ รอจนกวาเตาอบจะ‐
เย็นลง

ตัดไฟจากเตาอบ วางผาไวดานลางของชองเปด

ไฟดานหลัง

ขั้นตอนที่
1

เปดฝากระจกครอบหลอดไฟเพื่อนำออก

ขั้นตอนที่
2

ทำความสะอาดฝากระจกครอบ
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ขั้นตอนที่
3

เปลี่ยนหลอดไฟที่เหมาะสม และทนความรอน 300 °C

ขั้นตอนที่
4

ติดตั้งฝาครอบกระจก

12. การแกไขปญหาทางเทคนิค
คำเตือน
ดูรายละเอียดจากหัวขอ ความ
ปลอดภัย

12.1 จะทำอยางไรถา...
ในกรณีอื่นที่ไมรวมอยูในตารางนี้ โปรดติดตอ
กับศูนยบริการอยางเปนทางการ

ปญหา ตรวจสอบวา…
เตาไมรอน ฟวสขาด

ปญหา ตรวจสอบวา…
ปะเก็นประตูชำรุด อยาใชเตาอบ ติดตอ‐

ศูนยบริการอยาง‐
เปนทางการ

ไมไดตั้งคา สิ้นสุด‐
การทำอาหาร

ตั้งเปน: สิ้นสุดการ‐
ทำอาหาร ดูในหัวขอ
"ฟงกชันนาฬิกา”

หลอดไฟไมทำงาน หลอดไฟขาด

12.2 ขอมูลการบริการ
หากไมสามารถแกไขปญหาไดเอง ใหติดตอตัวแทนจำหนาย หรือศูนยบริการที่ไดรับอนุญาต
ขอมูลเกี่ยวกับศูนยบริการที่จำเปนจะอยูในแผนปายประจำเครื่อง แผนขอมูลอยูที่โครงดานหนา
ของชองเปดของเตาอบ อยานำแผนพิกัดทางเทคนิคออกจากชองวางของเตาอบ

เราแนะนำใหคุณกรอกขอมูลที่นี่
รุน (MOD.) .........................................

หมายเลขสินคา (PNC) .........................................

หมายเลขซีเรียล (S.N.) .........................................

13. การประหยัดพลังงาน
13.1 ประหยัดพลังงาน

เตาอบมีระบบการทำงานเพื่อ
ชวยประหยัดการทำงานระหวาง
การปรุงสุกทั่วไป

ประตูเตาอบจะตองปดขณะเตาอบทำงาน อยา
เปดประตูเตาอบบอยเกินไประหวางปรุงสุก ปะ
เก็นที่ประตูจะตองสะอาดและยึดกับที่อยางแนน
หนา
ใชภาชนะโลหะเพื่อชวยประหยัดพลังงาน
อยาอุนรอนเตาอบกอนปรุงสุกหากสามารถ
ทำได
เวนระยะพักระหวางการอบใหสั้นที่สุดหาก
เตรียมเมนูหลายอยางพรอมกัน

การปรุงสุกโดยใชพัดลม
ใชฟงกชันปรุงสุกดวยพัดลมเพื่อประหยัด
พลังงานหากสามารถทำได
ความรอนที่เหลือ
หากระยะเวลาปรุงสุกมากกวา 30 นาที ใหลด
อุณหภูมิของเตาเปนขั้นต่ำ 3 - 10 นาทีกอนสิ้น
สุดการปรุงสุก ความรอนที่เหลืออยูในเตาอบ
จะยังคงทำอาหารตอไป
ใชความรอนหลงเหลือเพื่ออุนอาหารอื่นๆ
เก็บอาหารใหอุนรอนอยูเสมอ
เลือกคาอุณหภูมิที่ต่ำที่สุดเพื่อใชความรอน
หลงเหลือเพื่ออุนรอนอาหารไว
อบแบบมีความชื้น
ฟงกชันนี้ออกแบบมาเพื่อใหประหยัดพลังงาน
ระหวางการปรุงสุก
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14. ขอมูลเพื่อการรักษาสิ่งแวดลอม
รีไซเคิลวัสดุที่มีสัญลักษณ  ใสบรรจุภัณฑ
ลงในภาชนะบรรจุที่เหมาะสมเพื่อนำไป
รีไซเคิล ชวยปกปองสิ่งแวดลอมและสุขภาพ
ของมนุษย และเพื่อรีไซเคิลขยะอุปกรณไฟฟา
และอิเล็กทรอนิกส อยาทิ้งอุปกรณที่มี

เครื่องหมายสัญลักษณ  รวมกับขยะในครัว
เรือน สงคืนผลิตภัณฑไปยังโรงงานรีไซเคิลใน
ทองถิ่น หรือติดตอสำนักงานเทศบาลของคุณ

*
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