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ภาษาไทย เตาประกอบอาหาร	 คู่มอืการติดตั้งและคู่มอืการใช้งาน

บรกิารทีจ่ะทำ�ให้ชวีติทา่นง่ายขึ้น
ลงทะเบยีนผลิตภณัฑ์ของทา่นได้แล้ววนันี้
อพัเดทบรกิารต่างๆ เพ่ือคุณภาพชีวิตท่ีดีข้ึน ข้อควรระวัง
ด้านความปลอดภยั และซ้ืออุปกรณเ์สรมิ

1.	เปดิแอปกล้องบน 
สมารท์โฟนของทา่น  
และสแกนควิอารโ์ค้ด 

	 คิวอารโ์ค้ดสำ�หรบั 
การลงทะเบียน ผลิตภณัฑ์ 
จะอยู่ท่ีด้านบนหรอื 
ใต้ผลิตภณัฑ์ของท่าน

2.	แตะทีข้่อความแจ้งเตอืนหรอืลิงก์เพ่ือเปดิแบบฟอรม์
การลงทะเบยีน

3.	กรอกรายละเอยีดของทา่นให้ครบถ้วนและสนกุไปกับ
บรกิารทีจ่ะทำ�ให้ชวีติทา่นง่ายขึ้น
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ขอบพระคุุณที่่�ท่่านเลืือกซื้้�อและใช้้อุุปกรณ์เ์ครื่่�องใช้้ภายในบ้้านของอีเีลคโทรลักัซ์์

กลุ่่�มบริษิัทัอีเีลคโทรลักัซ์์จากสวีีเดน คืือหนึ่่�งในผู้้�จำำ�หน่า่ยอุุปกรณ์เ์ครื่่�องใช้้ภายในบ้้านรายใหญ่ท่ี่่�สุดของโลก โดยมีผีู้้�ใช้้
ผลิิตภัณัฑ์์ของอีเีลคโทรลักัซ์์กว่่า 65 ล้้านชิ้้�นในแต่่ละปีทีั่่�วโลก นอกจากนั้้�น อีเีลคโทรลักัซ์์ยังัเป็น็ผู้้�ผลิิตอุุปกรณ์ไ์ฟฟ้า้
ภายในครัวัรายใหญ่ท่ี่่�สุดของโลกอีกีด้้วย กลุ่่�มบริษิัทัอีเีลคโทรลักัซ์์มียีอดจำำ�หน่า่ยผลิิตภัณัฑ์์ในครัวัเรือืนกว่่า 55 ล้้านชิ้้�น 
ซ่ึ่�งมีคีวามสููงรวมกันัแล้้วเท่่ากับัยอดเขาเอเวอเรสต์์ 5 ลููก และโรงแรมระดัับโลกเกิินกว่่า 2 ใน 3 เลืือกใช้้อุุปกรณ์ชุ์ุดครัวั
ของอีเีลคโทรลักัซ์์

จะเห็็นได้้ชัดัว่่าอีเีลคโทรลักัซ์์ประสบความสำำ�เร็จ็มาตลอด 80 ปี ีจากจำำ�นวนครัวัเรือืนที่่�ใช้้สิินค้้าของอีเีลคโทรลักัซ์์กว่่า 
450 ล้้านครัวัเรือืนทั่่�วโลก เราจึึงมีคีวามยิินดีีเป็น็อย่่างยิ่่�งที่่�จะส่่งมอบผลิิตภัณัฑ์์ที่่�ดีที่่�สุดภายใต้้แบรนด์์อีเีลคโทรลักัซ์์  
ที่่�มีชีื่่�อเสีียงมายาวนานแก่่ผู้้�บริโิภคในเอเชีียตะวัันออกเฉีียงใต้้ สำำ�หรับัเราแล้้ว อีเีลคโทรลักัซ์์ไม่ไ่ด้้เป็น็เพีียงยี่่�ห้้อของ
ผลิิตภัณัฑ์์เครื่่�องใช้้ในครัวัเรือืนที่่�น่า่เชื่่�อถืือสููงสุุดเท่่านั้้�น แต่่อีเีลคโทรลักัซ์์ยังัเป็น็ยี่่�ห้้อที่่�นำำ�วิถีีชีีวิิตแปลกใหม่ม่าสู่่�ครัวัเรือืน
ด้้วยเทคโนโลยีีที่่�ทันัสมัยัและดีีไซน์ย์อดเยี่่�ยม ซ่ึ่�งนอกจากจะนำำ�ความหรููหรามาสู่่�ห้้องครัวัของท่่านแล้้ว อีเีลคโทรลักัซ์์ยังั
ช่่วยให้้การทำำ�อาหารง่่ายขึ้้�น สนุกุขึ้้�น และยังัเป็น็กิิจกรรมที่่�สามารถทำำ�ร่ว่มกับัสมาชิิกในบ้้านได้้อีกีด้้วย ขอให้้ท่่านสนุกุกับั
การทำำ�อาหารด้้วยเครื่่�องใช้้ในครัวัของอีเีลคโทรลักัซ์์!

บริษิัทัขอขอบพระคุุณอีกีครั้้�งที่่�ท่่านให้้ความไว้้วางใจเลืือกใช้้สิินค้้าของอีเีลคโทรลักัซ์์!

ก่่อนติิดตั้้�งหรือืใช้้งานอุุปกรณ์ช์ิ้้�นนี้้� โปรดอ่า่นคู่่�มือืให้้ละเอียีดโดยเฉพาะคำำ�เตืือนเกี่่�ยวกับัความปลอดภัยัในหน้า้ถัดัไป

หากท่่านมีคีำำ�ถามเกี่่�ยวกับัอุุปกรณ์ช์ิ้้�นนี้้� โปรดติิดต่่อขอคำำ�แนะนำำ�จากฝ่า่ยดูแูลลููกค้้า และเก็็บคู่่�มือืเล่่มนี้้�ไว้้เพื่่�อใช้้อ้า้งอิงิ 
ในอนาคต และส่่งต่่อให้้เจ้้าของรายต่่อไป
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คำำ�แนะนำำ�ด้านความปลอดภัยั

ห้้ามใช้้ผลิิตภัณัฑ์์กับัแก๊๊สประเภทอื่่�นที่่�ไม่ไ่ด้้ระบุไุว้้

ห้้ามวางวััสดุใุดๆ เช่่น ที่่�กั้้�นเปลวไฟ, แผ่น่หิิน กั้้�นระหว่่างกระทะ
กับัขาตั้้�งกระทะเพราะอาจทำำ�ให้้เตาเสีียหายได้้ (รููปที่่� 1)

ห้้ามถอดขาตั้้�งกระทะ และวางขาตั้้�งภาชนะก้้นลึึกที่่�ไม่ใ่ช่่ของ 
อีเีลคโทรลักัซ์์ครอบหัวัเตาไว้้ เพราะจะทำำ�ให้้เปลวไฟแรงขึ้้�นและ
ทำำ�ให้้เปลวไฟเปลี่่�ยนทิิศทางไปสัมัผัสัโดนผิิวหน้า้เตาได้้ (รููปที่่� 2)

ห้้ามใช้้หม้อ้หรือืภาชนะที่่�มีขีนาดใหญ่ห่รือืมีนี้ำำ�หนักัมาก เพราะ
อาจทำำ�ให้้ขาตั้้�งภาชนะโค้้งงอ และทำำ�ให้้เปลวไฟเปลี่่�ยนทิิศทาง 
ไปสัมัผัสัโดนผิิวหน้า้เตาได้้ (รููปที่่� 3)

วางกระทะให้้อยู่่�ตรงกลางหัวัเตาเพื่่�อให้้มั่่�นคงและเพื่่�อไม่ใ่ห้้ 
หัวัเตาร้อ้นจััดจนเกิินไป (รููปที่่� 4)

ใช้้เฉพาะขาตั้้�งที่่�ให้้มาหรือืขาตั้้�งที่่�แนะนำำ�โดยผู้้�ผลิิตอุุปกรณ์ ์ 
(รููปที่่� 5)

ขาตั้้�งภาชนะก้้นลึึกใช้้วางภาชนะก้้นลึึก และขาตั้้�งแบบอื่่�นๆ ใช้้
วางหม้อ้หรือืภาชนะก้้นแบน

เตาแก๊๊สนี้้�ใช้้สำำ�หรับัการทำำ�อาหารเท่่านั้้�น ห้้ามใช้้เพื่่�อวััตถุปุระสงค์์
อื่่�น เช่่น ทำำ�ให้้ผ้า้เช็็ดตัวั เสื้้�อผ้า้ ฯลฯ แห้้ง เพราะอาจทำำ�ให้้เกิิด
ไฟไหม้ไ้ด้้

หากเกิิดแก๊๊สรั่่�ว ให้้ปิดิแก๊๊สทันัทีี เปิดิหน้า้ต่่างทุกุบานเพื่่�อระบาย
อากาศ และติิดต่่อศูนูย์์บริกิารอีเีลคโทรลักัซ์์ ห้้ามเปิดิ/ปิดิสวิิตช์์
ไฟ จุุดไม้ขี้ีดไฟ สููบบุหุรี่่� หรือืจุุดไฟแช็็กโดยเด็็ดขาด

ใช้้เตาแก๊๊สในห้้องที่่�ระบายอากาศได้้ดีีเท่่านั้้�น

ห้้ามต่่อแก๊๊สกับัท่่อไวนิิล เพราะท่่อไวนิิลอาจอ่อ่นตัวัลงเนื่่�องจาก
ความร้อ้น ให้้ใช้้เฉพาะท่่อยางเท่่านั้้�น

ตรวจสอบให้้แน่ใ่จว่่าหมุนุปิดิลููกบิิดจุุดไฟแล้้วและปิดิวาล์์วที่่� 
ถังัแก๊๊สทุกุครั้้�งหลังัจากใช้้งานเสร็จ็

อย่่าสัมัผัสัหัวัเตา ขาตั้้�งกระทะ ฯลฯ ทันัทีีหลังัจากใช้้งานเสร็จ็ 
เพราะท่่านอาจได้้รับัอันัตรายจากไฟลวกได้้

ตรวจสอบว่่าท่่อยางไม่ไ่ด้้สัมัผัสัหัวัเตาหรือืถูกูทับัอยู่่�ใต้้เตา

เมื่่�อต่่อท่่อยางเข้้ากับัเตาแก๊๊ส จะต้้องขันัที่่�รัดัท่่อให้้แน่น่

ขาตั้้�งกระทะบริเิวณที่่�สัมัผัสัหรือืใกล้้เปลวไฟจะมีกีารเปลี่่�ยนสีี 
หลังัใช้้งาน ซ่ึ่�งถืือเป็น็เรื่่�องปกติิ

คำำ�เตือืน:
•	 ในกรณีทีี่่�ใช้เ้ตาแล้้วเปลวไฟดับัเอง ให้้หมุนุลููกบิดิควบคุมุ

การทำำ�งานไปที่่�ตำำ�แหน่ง่ปิดิ และปล่่อยไว้อ้ย่่างน้้อย 1 นาที ี
อย่่าพยายามจุุดหััวเตาทันัทีี

•	 สำำ�หรับัหััวเตาที่่�ติดิตั้้�งอุุปกรณ์์ควบคุมุเปลวไฟ (Flame 
Supervision Device) หากหมุนุลููกบิดิเพื่่�อเปิดิเตานานถึงึ 
15 วินิาที ีแล้้วเปลวไฟยัังไม่ต่ิดิ ให้้หยุุดใช้ง้านแล้้วเปิดิประตูู
หรือืช่อ่งระบายอากาศและรออย่่างน้้อย 1 นาที ีก่่อนลอง
เปิดิเตาใหม่อ่ีกีครั้้�ง

•	 ถ้้าปลายท่อ่ต่อ่แก๊๊สอุุดตันั ให้้ใช้ล้วดเส้้นเล็็กๆ หรือืเข็็ม 
แหย่่เข้้าไปในรููและทำำ�ความสะอาดปลายท่อ่

รูปที่ 1

รูปที่ 2

รูปที่ 3

รูปที่ 4

รูปที่ 5



ส่วนประกอบของเตา 4

 

Parts identification

ผิวกระจกนิรภัย
ลูกบิดด้านซ้าย  ลูกบิดตรงกลาง

 ลูกบิดด้านขวา
 ฐานเตา

ฝาครอบหัวเตาด้านนอก
ฝาครอบหัวเตาด้านใน

แหวน
ถาดรองกันหกภาชนะก้น

ขาตั้งภาชนะก้นลึก

ขาตั้งขนาดกลาง
หัวเตาขนาดกลาง

ฝาครอบหัวเตาขนาดกลาง
ถาดรองกันหกขนาดกลาง

แหวน
ฝาครอบหัวเตาด้านใน

ฝาครอบหัวเตาด้านนอก
ถาดรองกันหกภาชนะก้นลึก

ขาตั้งภาชนะก้นลึก

ผิวกระจกนิรภัย ลูกบิดด้านซ้าย ลูกบิดด้านขวา ฐานเตา

ฝาครอบหัวเตาด้านนอก

ฝาครอบหัวเตาด้านใน
แหวน

ถาดรองกันหก

ขาตั้งภาชนะก้นลึกแหวน

ฝาครอบหัวเตาด้านใน

  ฝาครอบหัวเตาด้านนอก
ถาดรองกันหก

 ขาตั้งภาชนะก้นลึก



5 ส่วนประกอบของเตา

คลาสของเครื่่�องใช้น้ี้้�: คลาส 3
คำำ�แนะนำำ�เหล่่านี้้�จะใช้้ได้้เฉพาะเมื่่�อมีสีัญัลักัษณ์ป์ระเทศปรากฏอยู่่�บนเครื่่�องใช้้นี้้�เท่่านั้้�น
ถ้้าไม่ม่ีสีัญัลักัษณ์ป์ระเทศปรากฏอยู่่�บนเครื่่�องใช้้นี้้� ท่่านต้้องปฏิิบัติัิตามคำำ�แนะนำำ�ทางเทคนิิคซ่ึ่�งจะมีคีำำ�แนะนำำ�ที่่�สำำ�คัญั 
เกี่่�ยวกับัการดััดแปลงเครื่่�องใช้้ให้้เหมาะสมกับัสภาพการใช้้งานในประเทศของท่่าน ก่่อนติิดตั้้�ง ตรวจสอบให้้แน่ใ่จว่่า
เงื่่�อนไขในการจััดจำำ�หน่า่ยแก๊๊สในท้้องถิ่่�นของท่่าน (ลักัษณะแก๊๊สและแรงดัันแก๊๊ส) และการปรับัแต่่งเครื่่�องใช้้สอดคล้้องกันั
หรือืไม่่
เงื่่�อนไขในการปรับัแต่่งเครื่่�องใช้้นี้้�จะระบุอุยู่่�บนป้า้ย (หรือืฉลากแสดงข้้อมูลู)
เครื่่�องใช้้นี้้�ไม่ไ่ด้้เชื่่�อมต่่อกับัอุุปกรณ์ก์ำำ�จัดเขม่า่ควััน ซ่ึ่�งควรได้้รับัการติิดตั้้�งและเชื่่�อมต่่อตามข้้อกำำ�หนดในการติิดตั้้�ง 
ในปัจัจุุบันั
ควรให้้ความสนใจเป็น็พิิเศษกับัข้้อกำำ�หนดที่่�เกี่่�ยวกับัการระบายอากาศ หลีีกเลี่่�ยงการใช้้ภาชนะทำำ�อาหารที่่�มีขีนาดใหญ่ ่
เกิินหน้า้เตา
การใช้้แผงกั้้�นเตาที่่�ไม่เ่หมาะสมอาจก่่อให้้เกิิดอุุบัติัิเหตุไุด้้ ไม่ค่วรใช้้แผงกั้้�นเตา
ข้้อควรระวังั: การใช้้เตาแก๊๊สจะส่่งผลให้้เกิิดความร้อ้น ความชื้้�น และเขม่า่ควัันในห้้องที่่�ติดตั้้�งเตาแก๊๊ส ตรวจสอบให้้แน่ใ่จ
ว่่าห้้องครัวัระบายอากาศได้้ดีี โดยเฉพาะขณะกำำ�ลังัใช้้งานเตา
หากมีกีารเปิดิเตาแก๊๊สโดยใช้้ไฟแรงเป็น็เวลานาน อาจต้้องมีกีารระบายอากาศเพิ่่�มเติิม เช่่น เพิ่่�มระดัับการดูดูควัันของ
เครื่่�องดูดูควััน ระบายอากาศเพิ่่�มเติิมเพื่่�อขจััดเขม่า่ควัันในห้้องที่่�ติดตั้้�งผลิิตภัณัฑ์์ออกสู่่�ภายนอกอย่่างปลอดภัยั พร้อ้มทั้้�ง
เปลี่่�ยนแปลงอากาศในห้้องด้้วยการระบายอากาศเพิ่่�มเติิม
ผลิิตภัณัฑ์์นี้้�ใช้้สำำ�หรับัการประกอบอาหารเท่่านั้้�น ห้้ามนำำ�ไปใช้้เพื่่�อวััตถุปุระสงค์์อื่่�น เช่่น ใช้้ทำำ�ความร้อ้นในห้้อง

ข้้อควรระวังั:
  ในกรณีีที่่�ผิิวกระจกเกิิดรอยร้า้ว:
__ปิดิหัวัเตาทั้้�งหมดและขดลวดไฟฟ้า้ทันัทีี แล้้วถอดปลั๊๊�กไฟออกจากเตา
__ห้้ามสัมัผัสัผิิวเตา
__ห้้ามใช้้เตา

ข้้อสังัเกต: คลาส 3 เป็น็เพีียงประเภทของอุุปกรณ์ต์ามมาตรฐาน EN30-1-1 เท่่านั้้�น ซ่ึ่�งไม่เ่กี่่�ยวข้้องกับัระดัับความสามารถ 
ของผลิิตภัณัฑ์์หรือืระดัับของประสิิทธิิภาพ
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คำำ�แนะนำำ�ในการติดิตั้้�ง
•	 ขอให้้ช่่างผู้้�ติดตั้้�งบอกตำำ�แหน่ง่ของวาล์์วที่่�ใช้้ปิดิแก๊๊ส  

และวิิธีีปิดิในกรณีีฉุกุเฉิิน

•	 นำำ�บรรจุุภัณัฑ์์ออกจากเตาให้้หมดก่่อนใช้้งาน เพื่่�อหลีีกเลี่่�ยง
ความเสีียหายที่่�อาจเกิิดจากการเกิิดไฟไหม้ห้รือืควััน

•	 ปฏิิบัติัิตามข้้อแนะนำำ�เกี่่�ยวกับัการเว้้นระยะห่่างขั้้�นต่ำำ�จาก 
พื้้�นผิิวที่่�ติดไฟได้้ ซ่ึ่�งต้้องตรงตามข้้อมูลูที่่�ระบุบุนฉลาก 
แสดงข้้อมูลูและสอดคล้้องกับักฎหมายอัคัคีีภัยัแห่่งชาติิ

•	 ถ้้าติิดตั้้�งเตาใกล้้หน้า้ต่่าง ควรระวัังอย่่าให้้ผ้า้ม่า่นปลิิวมา
เหนืือเตา เพราะอาจก่่อให้้เกิิดอันัตรายจากไฟไหม้ไ้ด้้

•	 การพิิจารณาเลืือกที่่�ตั้้�งเตา ควรคำำ�นึึงถึึงจุุดที่่�ติดตั้้�งถังัแก๊๊ส
และปลั๊๊�กไฟด้้วย

•	 ควรปิดิหัวัต่่อแก๊๊สและรููเสีียบปลั๊๊�กไฟ ขณะทำำ�การติิดตั้้�ง

•	 อย่่าติิดตั้้�งเตาอื่่�นๆ ติิดกับัเตานี้้�

•	 ตรวจสอบด้้านล่่างของเคาน์เ์ตอร์ว่์่าไม่ม่ีสีิ่่�งใดยื่่�นออกมา
ขวางทางติิดตั้้�งหัวัเตา และผิิวเคาน์เ์ตอร์ต์้้องแข็็งแรง 
สามารถรับัน้ำำ�หนักัของตัวัเตาได้้

•	 ตรวจดูวู่่าตู้้�ที่่�จะติิดตั้้�งอยู่่�ในระนาบเดีียวกันัทั้้�งด้้านข้้าง  
ด้้านหน้า้ และด้้านหลังั

•	 ตัวัตู้้�ต้้องเจาะรููเพื่่�อระบายอากาศ และต้้องไม่ม่ีสีิ่่�งใดกีีดขวาง
รููระบายอากาศนี้้�

สำำ�หรับัการติิดตั้้�งเครื่่�องดูดูควัันเหนืือเตานี้้� ให้้ปฏิิบัติัิตาม 
คำำ�แนะนำำ�ของผู้้�ผลิิตเครื่่�องดูดูควัันนั้้�นๆ แต่่โดยปกติิจะต้้อง 
เว้้นระยะห่่างอย่่างน้อ้ย 750 มม. (30 นิ้้�ว) ระหว่่างผิิวเตากับัตู้้�
ด้้านบน ผนังัด้้านบน หรือืเครื่่�องดูดูควััน (รููปที่่� 6)

•	 ตู้้�ด้านบนที่่�ติดตั้้�งเหนืือเตาจะต้้องมีคีวามลึึกไม่เ่กิิน 325 มม. 
(13 นิ้้�ว) (รููปที่่� 6)

•	 เว้้นระยะห่่างระหว่่างขอบเตากับัผนังัด้้านหลังัอย่่างน้อ้ย  
55 มม. (รููปที่่� 6)

ช่่องใส่่แบตเตอรี่่�

1.	 เมื่่�อแบตเตอรี่่�เสื่่�อมหรือืประกายไฟอ่อ่น ควรเปลี่่�ยน
แบตเตอรี่่�ใหม่่

2.	ช่ องใส่่แบตเตอรี่่�จะอยู่่�ในตำำ�แหน่ง่ตามภาพ ให้้เปลี่่�ยน
แบตเตอรี่่�ใหม่โ่ดยใส่่ขั้้�วให้้ถูกูต้้องตามภาพ

คำำ�เตืือน: โปรดนำำ�แบตเตอรี่่�ออกหากไม่ไ่ด้้ใช้้งานเป็น็เวลานาน

ผนัง 
ด้านข้าง ผนังด้านหลัง

รูปที่ 6 (หน่วยเป็น มม.)

ตำแหน่งแบตเตอรี่ 

ถ้้าระยะห่่างจากผนังัด้้านข้้างหรือืด้้านหลังัถึึงเส้้นรอบวงของหัวัเตา
น้อ้ยกว่่า 200 มม. จะต้้องบุผุนังัด้้วยวััสดุปุ้อ้งกันัไฟ วััสดุปุ้อ้งกันัไฟนี้้�
จะต้้องติิดตั้้�งเหนืือเตาไม่ต่่ำำ�กว่่า 450 มม. ในกรณีีที่่�ระยะห่่างระหว่่าง
พื้้�นผิิวด้้านบนกับัตัวัเตาน้อ้ยกว่่า 750 มม. ต้้องติิดตั้้�งวััสดุปุ้อ้งกันั
ไฟด้้วยเช่่นกันั
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ขั้้�นตอนในการติดิตั้้�ง

•	 ก่่อนติิดตั้้�ง ให้้ตรวจสอบจุุดที่่�จะติิดตั้้�งว่่าได้้เว้้นระยะห่่างของ
ตัวัเตาจากวััสดุทุี่่�ติดไฟได้้แล้้ว และหากจำำ�เป็น็ ให้้บุผุิิววััสดุทุี่่�
ติิดกับัเตาตามข้้อแนะนำำ�ที่่�กำำ�หนด เตรียีมท่่อแก๊๊สมาที่่�จุด 
ติิดตั้้�งให้้เรียีบร้อ้ย

•	 เจาะช่่องบนเคาน์เ์ตอร์โ์ดยใช้้แม่แ่บบกระดาษแข็็งที่่�ให้้มากับั
บรรจุุภัณัฑ์์หรือืเจาะตามขนาด ที่่�กำำ�หนดในรููปที่่� 7

•	 นำำ�ตัวัเตาออกจากกล่่อง
•	 ติิดตั้้�งเตาลงในช่่องที่่�เจาะไว้้ (รููปที่่� 7)
•	 ต่่อแก๊๊สเข้้าเตา เปิดิแก๊๊สแล้้วตรวจสอบว่่ามีรีอยรั่่�วหรือืไม่ ่ 

โดยใช้้น้ำำ�สบู่่�ถูบูริเิวณโดยรอบข้้อต่่อ
•	 ตรวจสอบการใช้้งาน โดยกดลููกบิิดควบคุุมการทำำ�งานแล้้ว

หมุนุไปที่่�ไฟแรงสุุดเพื่่�อจุุดเตาแก๊๊ส หัวัเตาจะติิดไฟ หมุนุปรับั
เปลวไฟให้้ได้้ระดัับตามที่่�ต้้องการ สำำ�หรับัการใช้้งานครั้้�งแรก 
อาจต้้องทำำ�ซ้ำำ�เช่่นนี้้�หลายครั้้�ง (เพื่่�อไล่่อากาศออกจากท่่อ
แก๊๊ส) และไม่จ่ำำ�เป็น็ต้้องปรับัแต่่งอย่่างอื่่�นอีกี หากมีปีัญัหาใน
การใช้้งาน ให้้ทำำ�ตามคำำ�แนะนำำ�ในคู่่�มือืการใช้้งานหรือืตาราง
การแก้้ไขปัญัหา

•	 โปรดเก็็บคู่่�มือืการใช้้งานไว้้ ถ้้าปฏิิบัติัิตามคำำ�แนะนำำ�ข้้างต้้น
แล้้วยังัไม่ไ่ด้้ผลตามที่่�ต้้องการ ให้้ติิดต่่อศูนูย์์บริกิารลููกค้้า 
อีเีลคโทรลักัซ์์

ใช้ว้าล์์วแรงดันัต่ำำ�ที่่�มีแีรงดันัสููงสุุดไม่เ่กิิน 30 มิลิลิิบาร์ ์
เท่า่นั้้�น

แนะนำำ�ให้้เปลี่่�ยนตัวัควบคุมุแรงดันัทุกุๆ 5 ปี ีและเปลี่่�ยน
ท่อ่แก๊๊สทุกุๆ 2 ปีี

วาล์วแรงดนัต�า   วาล์วแรงดนัสูง

การต่อ่ระบบแก๊๊ส
การเดิินท่่อหรือืระบบท่่อที่่�ต่่อจากท่่อส่่งแก๊๊สจะต้้องเป็น็ไป
ตามมาตรฐานที่่�กำำ�หนดภายในประเทศ ต้้องติิดตั้้�งเตานี้้�เข้้า
กับัวาล์์วแรงดัันต่ำำ�เท่่านั้้�น

•	 การต่่อท่่ออ่อ่น

•	 ท่่ออ่อ่นที่่�ใช้้ต่่อแก๊๊สจะต้้องอยู่่�ในจุุดที่่�สามารถมองเห็็นได้้
ตลอดทั้้�งเส้้น (ความยาวสููงสุุดไม่เ่กิิน 1 เมตร) ใช้้ที่่�รัดัท่่อ (X)  
(รููปที่่� 8) รัดัที่่�ปลายให้้แน่น่ และต้้องใส่่วงแหวนกันัรั่่�วด้้วย

ข้้อแนะนำำ�เพื่่�อความปลอดภัยัที่่�สำำ�คัญั:

เมื่่�อต่่อท่่อแก๊๊สเสร็จ็เรียีบร้อ้ยแล้้วจะต้้องตรวจหารอยรั่่�วตาม 
ข้้อต่่อ (การทดสอบด้้วยน้ำำ�สบู่่�)

รูปที่ 7 (หน่วยเป็น มม.)

รูปที่ 8

ทดสอบ
ด้วยน้ำสบู่

ที่รัดท่อ
ท่อแก๊ส

ขนาดเจาะเคาน์เ์ตอร์โ์ดยมองจากด้้านหน้า้ ลููกบิิดควบคุุมการทำำ�งาน
อยู่่�ด้านหน้า้
ถ้้าระยะห่่างจากผนังัด้้านข้้างหรือืด้้านหลัังถึงึเส้้นรอบวงของ 
หััวเตาน้้อยกว่า่ 200 มม. จะต้้องบุผุนังัด้้วยวัสัดุปุ้อ้งกัันไฟ  
วัสัดุปุ้อ้งกัันไฟนี้้�จะต้้องติดิตั้้�งเหนือืเตาไม่ต่่ำำ�กว่า่ 450 มม.  
ในกรณีทีี่่�ระยะห่่างระหว่า่งพื้้�นผิวิด้้านบนกัับตัวัเตาน้้อยกว่า่  
750 มม. ต้้องติดิตั้้�งวัสัดุปุ้อ้งกัันไฟด้้วยเช่น่กััน

ขั้้�นตอนการทดสอบด้้วยน้ำำ�สบู่่�
•	 หมุนุปิดิลููกบิิดควบคุุมการทำำ�งานและเปิดิวาล์์วแก๊๊ส
•	 ใช้้น้ำำ�สบู่่�ทาบริเิวณข้้อต่่อแต่่ละจุุด (ดูรูููปที่่� 8)
•	 หากมีฟีอง แสดงว่่ามีรีอยรั่่�วและต้้องขันัให้้แน่น่
•	 ใช้้น้ำำ�สบู่่�ทดสอบอีกีครั้้�ง

คำำ�เตือืน:
ตรวจสอบข้้อมูลูที่่�แผ่น่ป้า้ยเพื่่�อให้้แน่ใ่จว่า่เตานี้้�สามารถใช้กั้ับ
แก๊๊สประเภทที่่�ท่า่นใช้อ้ยู่่�ได้้
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การใช้ง้าน
การจุุดเตา
1.	 ตรวจสอบว่่าต่่อท่่อแก๊๊สเรียีบร้อ้ยแล้้ว และติิดตั้้�งด้้วยอุุปกรณ์์

ที่่�เหมาะสม
2.	 หมุนุลููกบิิดควบคุุมการทำำ�งานของทุกุหัวัเตาไปที่่�ตำำ�แหน่ง่ปิดิ
3.	 เตารุ่่�นนี้้�มีรีะบบรักัษาความปลอดภัยัที่่�ช่วยควบคุุมการไหลของ

แก๊๊ส เมื่่�อจุุดบนลููกบิิดตรงกับัสัญัลักัษณ์ต์่่างๆ จะมีคีวามหมาย
ดัังนี้้�:

 

ปิดไฟด้านนอก     
หรี่ไฟ ด้านใน

ปิดไฟด้านนอก  
ไฟแรงสุด ด้านใน

ไฟแรงสุด ด้านนอก 
ไฟแรงสุด ด้านใน

ปิด

 

ปิดิเตาโดยการหมุนุลููกบิดิไปทางขวาจนกระทั่่�งได้้ยิินเสีียงคลิิก
4.	 ในการจุุดเตา ให้้จัับที่่�ลูกบิิดและกดลงค้้างไว้้ 2-3 วิินาทีี  

หมุนุลููกบิิดไปที่่�ตำำ�แหน่ง่ไฟแรงสุุด สำำ�หรับัรุ่่�นที่่�มีอุีุปกรณ์ ์
ตัดัเปลวไฟ ให้้กดลููกบิิดลงค้้างไว้้ 5-8 วิินาทีี ไม่เ่ช่่นนั้่่��น 
เปลวไฟจะดัับ

5.	ถ้ ้าเปลวไฟไม่ติ่ิด ให้้ทำำ�ซ้ำำ�ในขั้้�นตอนที่่� 4
6.	ถ้ ้าเปลวไฟดัับทันัทีี ให้้ทำำ�ซ้ำำ�ในขั้้�นตอนที่่� 4
7.	 เมื่่�อใช้้เตาใหม่อ่ีกีครั้้�งหลังัจากเพิ่่�งปิดิ ให้้รอประมาณ 10 วิินาทีี 

ก่่อนจุุดไฟครั้้�งใหม่่
8.	หั วัเตาแต่่ละหัวัมีหีัวัจุุดไฟแยกจากกันั
9.	 เมื่่�อเปลวไฟติิดแล้้ว ให้้หมุนุปรับัลููกบิิดจนได้้เปลวไฟตามที่่�ท่่าน

ต้้องการ โดยไม่ต่้้องกดลููกบิิด

สำำ�หรับัหััวเตาที่่�ติดิตั้้�งอุุปกรณ์์ควบคุมุเปลวไฟ (Flame  
SupervisionDevice) ถ้้าหลัังจากหมุนุลููกบิดิเพื่่�อเปิดิเตา 
นานถึงึ 15 วินิาที ีแล้้วเปลวไฟยัังไม่ต่ิดิ ให้้หยุุดการเปิดิเตา 
ปล่่อยเตาทิ้้�งไว้อ้ย่่างน้้อย 1 นาที ีก่่อนที่่�จะพยายามเปิดิเตาใหม่่
อีกีครั้้�ง

ปรับัช่อ่งระบายอากาศ
ลักัษณะเปลวไฟปกติิและมีปีระสิิทธิิภาพดีีควรเป็น็เปลวไฟ
สีีน้ำำ�เงิินและเปลวไฟสีีเหลืืองปริมิาณน้อ้ยมากที่่�ปลายเปลวไฟ 
หากพบว่่าเปลวไฟมีสีีีเหลืืองมากเกิินไป ท่่านสามารถปรับัวาล์์ว
ของช่่องระบายอากาศเพื่่�อให้้ได้้เปลวไฟที่่�ต้้องการได้้

 

เปลวไฟปกติ เปลวไฟสั้นเกินไป 
(ช่องระบายอากาศเปิด 

มากเกินไป)

เปลวไฟสูงเกินไป 
(ช่องระบายอากาศเปิด 

ไม่เพียงพอ)

ช่องระบายอากาศ ช่องระบายอากาศ

 คำำ�เตือืน
ช่อ่งระบายอากาศได้้รับัการปรับัตั้้�งมาจากโรงงาน ไม่แ่นะนำำ�
ให้้ผู้้�ใช้ง้านปรับัตั้้�งเอง หากจำำ�เป็น็ต้้องปรับัตั้้�ง โปรดขอรับั
บริกิารจากช่า่งเทคนิคิที่่�มีคีวามชำำ�นาญหรือืผู้้�ติดิตั้้�ง เมื่่�อปรับั
ช่อ่งระบายอากาศ ตรวจสอบให้้แน่ใ่จว่า่ท่อ่แก๊๊สเชื่่�อมต่อ่แน่น่
หนาดีแีล้้ว

การใช้ง้านเตาอย่่างถูกูวิธีิี
•	 เพื่่�อให้้การใช้้เตาเกิิดประสิิทธิิภาพสููงสุุด ขอแนะนำำ�ให้้ใช้้หม้อ้หรือื

กระทะที่่�มีขีนาดก้้นที่่�เหมาะสมกับัขนาดหัวัเตาที่่�ใช้้ เพื่่�อไม่ใ่ห้้เปลว
ไฟลามออกมาล้้นหม้อ้หรือืกระทะ (ดูตูารางที่่� 1)

•	 และขอแนะนำำ�ให้้หรี่่�ไฟลงทันัทีีที่่�น้ำำ�เริ่่�มเดืือด เพื่่�อที่่�น้ำำ�จะได้้ไม่่
เดืือดจนล้้นหม้อ้

หััวเตา เส้้นผ่า่น
ศูนูย์์กลางต่ำำ�สุด

เส้้นผ่า่น
ศูนูย์์กลางสููงสุุด

หััวเตาภาชนะ
ก้้นลึึก

120 มม. 280 มม.

หััวเตาขนาดกลาง 120 มม. 260 มม.



9 การใช้งาน

การเลืือกหััวเตา
•	 หัวัเตาขนาดกลางใช้้สำำ�หรับัทำำ�อาหารที่่�ต้้องใช้้ไฟต่ำำ� เคี่่�ยว หรือื

ใช้้เวลาทำำ�นาน
•	 หัวัเตาภาชนะก้้นลึึกใช้้สำำ�หรับัทำำ�อาหารที่่�ต้้องการให้้ร้อ้นเร็ว็

ด้้วยภาชนะก้้นลึึกหรือื กระทะขนาดใหญ่่

หมายเหตุ:ุ
โปรดทราบว่า่ การใช้ก้ระทะที่่�มีก้ี้นกว้า้งจะทำำ�อาหารได้้เร็ว็กว่า่
กระทะก้้นแคบ

ควรใช้ห้ม้้อที่่�มีขีนาดเหมาะสมกัับประเภทอาหารที่่�ทำำ�

ตรวจสอบให้้แน่ใ่จว่า่ขนาดของกระทะไม่เ่ล็็กจนเกิินไปสำำ�หรับั
การปรุุงอาหารที่่�ต้องใส่่น้ำำ� เนื่่�องจากน้ำำ�อาจเดือืดจนล้้นกระทะ
ออกมาได้้

ไม่ค่วรใช้ก้ระทะที่่�มีขีนาดใหญ่เ่กิินไปเมื่่�อต้้องการทำำ�อาหารให้้
เสร็จ็เร็ว็ๆ

ควรใช้ก้ระทะที่่�มีขีนาดเส้้นผ่า่นศูนูย์์กลางเหมาะสมกัับหััวเตา 
เพื่่�อให้้เกิิดประสิิทธิิภาพสููงสุุดและยัังช่ว่ยประหยััดแก๊๊สได้้ 
อีกีด้้วย รููปที่่� 12

ขอแนะนำำ�ให้้ปิดิฝาหม้้อตุ๋๋�น และทันัทีทีี่่�น้ำำ�เดือืด ให้้หรี่่�ไฟลงให้้อยู่่�
ในระดับัเดือืดปานกลาง

รูปที่ 12



การดูแูลรักัษา
ผิวิกระจก
•	 ผิิวกระจกที่่�มีคีราบฝังัแน่น่ ให้้ทำำ�ความสะอาดโดยใช้้ผ้า้ไนลอน

หรือืครีมีทำำ�ความสะอาด (Creamed Powder Cleansers) 
ขัดัออกแรงๆ หรือืใช้้น้ำำ�ยาทำำ�ความสะอาดอีนีาเมล โดยปฏิิบัติัิ
ตามข้้อแนะนำำ�ของผู้้�ผลิิตอย่่างเคร่ง่ครัดั แต่่ไม่ค่วรใช้้น้ำำ�ยาที่่�มีี
ฤทธิ์์�กัดักร่อ่น ผงขัดัทำำ�ความสะอาด ฝอยขัดัหม้อ้ หรือืแวกซ์์
ขัดัมันั

•	 ห้้ามใช้้ผิิวกระจกของเตาเป็น็โต๊๊ะทำำ�งาน

ฝาครอบหััวเตาและหััวเตา
•	 ฝาครอบและหัวัเตาสามารถยกออกเพื่่�อแยกทำำ�ความสะอาดได้้
•	 ตรวจสอบให้้แน่ใ่จว่่าฝาครอบหัวัเตาแห้้งดีีแล้้วหลังัจาก

ทำำ�ความสะอาดหรือืเมื่่�อมีอีาหารหก

•	 เมื่่�อทำำ�ความสะอาดหัวัเตา ต้้องดูใูห้้แน่ใ่จว่่ารููแก๊๊สไม่อุุ่ดตันั  
(รููปที่่� 13, 14)

•	 หากจำำ�เป็น็ ให้้ใช้้ก้้านไม้ขี้ีดหรือืแปรงเพื่่�อทำำ�ความสะอาดรููแก๊๊ส
•	 หลังัจากทำำ�ความสะอาดแล้้ว ตรวจสอบให้้แน่ใ่จว่่าใส่่ฝาครอบ 

หัวัเตากลับัเข้้าตำำ�แหน่ง่อย่่างถูกูต้้องแล้้ว โดยฝาครอบด้้าน
นอกควรติิดตั้้�งไว้้บนหัวัเตา

•	 หลังัจากทำำ�ความสะอาด เมื่่�อใส่่ฝาครอบหัวัเตาและแหวนกลับั
เข้้าที่่� จะต้้องระวัังอย่่าให้้กระแทกชุุดจุุดประกายไฟ เพราะอาจ
ทำำ�ให้้แตกได้้และเกิิดปัญัหาเมื่่�อจุุดไฟ

รูปที่ 14

ขาตั้งภาชนะ 

ฝาครอบด้านนอก 

ฝาครอบด้านใน 

ขั้วจุดไฟ

 หัวเตา 

แหวน

 รูปที่ 13

หมายเหตุ:ุ
เมื่่�อใส่่ฝาครอบและหััวเตากลัับเข้้าที่่� ตรวจสอบให้้แน่ใ่จว่า่ได้้ใส่่
กลัับในตำำ�แหน่ง่ที่่�ถูกูต้้องแล้้ว

สิ่่�งที่่�ต้องทำำ�หากเกิิดปัญัหา
ปัญัหา สาเหตุุ วิธีิีแก้้ไข

หััวเตาไม่ต่ิดิ... มีอีากาศอยู่่�ในท่่อแก๊๊ส ท่่อแก๊๊สตันั หัวัจุุดไฟ
ไม่ติ่ิด แบตเตอรี่่�เสื่่�อม/หมดอายุุ
ติิดตั้้�งหัวัเตาผิิดวิิธีี

ไล่่อากาศในท่่อแก๊๊สออกให้้หมด 
หาจุุดที่่�อุดตันัแล้้วเอาสิ่่�งที่่�อุดตันัออก
ตรวจสอบสายและขั้้�วจุุดไฟ 
เปลี่่�ยนแบตเตอรี่่�
วางหัวัเตาในตำำ�แหน่ง่ที่่�ถูกูต้้อง

ไฟที่่�หัวเตาไหลวกกลัับเข้้าหา
หััวจุุด

มีผีงสะสมอุุดที่่�ท่่อผสมแก๊๊ส แรงดัันแก๊๊ส
สููงเกิินไป

ถอดหัวัเตาออกมาล้้างทำำ�ความสะอาด
ตรวจสอบวาล์์วควบคุุมแรงดัันแก๊๊สและปรับัให้้
เหมาะสมถ้้าจำำ�เป็น็

หััวเตามีอีาการระเบิดิขณะจุุด... แรงดัันแก๊๊สสููงเกิินไป ตรวจสอบวาล์์วควบคุุมแรงดัันแก๊๊สและปรับัให้้
เหมาะสมถ้้าจำำ�เป็น็

หััวจุุดไฟไม่ต่ิดิไฟ ชุุดต่่อหัวัจุุดไฟหลวม แบตเตอรี่่�เสื่่�อม/
หมดอายุุ

ตรวจสอบชุุดต่่อหัวัจุุดไฟและเปลี่่�ยนใหม่ถ่้้าชุุดเดิิม
เสีีย เปลี่่�ยนแบตเตอรี่่�

คำำ�เตือืน:
อย่่าฉีดีพ่่นสเปรย์์ใกล้้ๆ เตาขณะกำำ�ลังใช้ง้าน แก๊๊สบางชนิดิอาจเปลี่่�ยนสถานะเมื่่�อได้้รับัความร้อ้นและเกิิดเป็น็ไอระเหยที่่�มีฤีทธิ์์�
กััดกร่อ่นวัสัดุบุางอย่่างได้้
ไม่ค่วรนำำ�ของที่่�ทำำ�ด้วยวัสัดุตุิดิไฟได้้มาเก็็บไว้ใ้นลิ้้�นชักัหรือืตู้้�ที่่�อยู่่�ใต้้เตา อย่่าเก็็บของไว้ใ้ต้้เตาในระยะ 50 มม.
อย่่าแตะที่่�หัวจุุดไฟขณะกำำ�ลังติดิไฟที่่�หัวเตา
ในกรณีทีี่่�ติดิตั้้�งเตานี้้�ไว้ใ้นเรือืหรือืรถพ่่วงตู้้�นอน อย่่าใช้เ้ตานี้้�เป็น็ฮีตีเตอร์์

การดแูลรกัษา 10



11 ข้อกำ�หนดทางเทคนิค

PN: 305536627-A

ข้้อกำำ�หนดทางเทคนิคิ
คำำ�อธิิบายผลิิตภัณัฑ์์
สำำ�หรับัหััวเตา

ประเภท
แก๊๊ส

ปริมิาณ
ความร้อ้น

ขนาด 
หััวฉีดีแก๊๊ส 
(มม.)

การหรี่่�ไฟ แรงดันั 
แก๊๊ส

ชื่่�อรุ่่� น

หััวเตากระทะก้้นลึึก LPG 4.7kW 
(342g/h)

0.44x1+ 
0.93x1 0.7kW 30mbar

EHG7202BE/ 
EHG7202BF/ 
EHG7303BE/ 
EHG7303BF

หััวเตาขนาดกลาง LPG 1.65kW 
(120.1g/h) 0.65x1 0.9kW 30mbar EHG7303BE/ 

EHG7303BF

หััวฉีดีเตาแก๊๊สแบบถอดไม่ไ่ด้้สำำ�หรับัเชื่่�อมต่อ่ท่อ่

เงื่่�อนไขมาตรฐานการรับัประกััน

อีเีลคโทรลักัซ์์ ขอให้้การรับัประกันัเครื่่�องใช้้หรือืชิ้้�นส่่วนใดๆ  
ของอีเีลคโทรลักัซ์์ ตามระยะเวลาการรับัประกันั (อ้า้งอิงิตามระยะเวลา
การรับัประกันัของแต่่ละประเทศ (เดืือน))
หากได้้รับัการพิิสููจน์ว่์่าการชำำ�รุดเสีียหายนั้้�นเกิิดจากคุุณภาพของเครื่่�อง
ใช้้หรือืวััสดุ ุบริษิัทัจะทำำ�การซ่่อมแซมหรือืเปลี่่�ยนใหม่โ่ดยไม่เ่สีียค่่าใช้้จ่่าย
ในส่่วนของค่่าแรง ค่่าชิ้้�นส่่วนต่่างๆ หรือืค่่าขนส่่ง โดยมีเีงื่่�อนไขว่่า:
เครื่่�องใช้้นี้้�ต้้องได้้รับัการติิดตั้้�งอย่่างถูกูต้้องและใช้้งานด้้วยกำำ�ลังัไฟฟ้า้
ที่่�ระบุไุว้้ บนฉลากแสดงข้้อมูลูเท่่านั้้�น
เครื่่�องใช้้นี้้�มีวัีัตถุปุระสงค์์สำำ�หรับัใช้้งานทั่่�วไปภายในบ้้านเท่่านั้้�น  
และการใช้้งานต้้องเป็น็ไปตามคำำ�แนะนำำ�จากผู้้�ผลิิต เครื่่�องใช้้นี้้�ต้้องไม่่
ได้้รับัการบริกิาร บำำ�รุงรักัษา ซ่่อมแซม เปลี่่�ยนอะไหล่่ หรือืดััดแปลงโดย
ช่่างที่่�ไม่ไ่ด้้รับัอนุญุาตจากทางบริษิัทั

 

การบริกิารทั้้�งหมดภายใต้้เงื่่�อนไขการรับัประกันันี้้�ต้้องดำำ�เนิินการโดย
ศูนูย์์บริกิารลููกค้้า อีเีลคโทรลักัซ์์ อุุปกรณ์เ์ครื่่�องใช้้หรือืชิ้้�นส่่วนที่่�ชำำ�รุด
เสีียหายถืือเป็น็ทรัพัย์์สิินของทางบริษิัทั
การรับัประกันันี้้�เป็น็ไปตามกฎหมายและสิิทธิิตามกฎหมายอื่่�นๆ ของท่่าน
การรับัประกันันี้้�ไม่ร่วมการบำำ�รุงรักัษา เช่่น การทำำ�ความสะอาดเตา

ผู้้�ผลิิตขอปฏิเิสธความรับัผิดิชอบทั้้�งหมดในกรณีทีี่่�ไม่ป่ฏิบิัตัิติามคำำ�
แนะนำำ�ในการติดิตั้้�ง การบำำ�รุงรักัษา และการใช้อุุ้ปกรณ์์เครื่่�องใช้น้ี้้�
อย่่างไม่ถู่กูต้้อง
 

หากต้้องการคำำ�แนะนำำ�ด้านเทคนิิคหรือืต้้องการข้้อมูลูเพิ่่�มเติิมเกี่่�ยวกับัผลิิตภัณัฑ์์นี้้� โปรดติิดต่่อศูนูย์์บริกิารอีเีลคโทรลักัซ์์ ตามที่่�อยู่่�ด้านล่่างนี้้�

Indonesia
Consumer Care Hotline: 0804 111 9999 
PT. Electrolux Indonesia
Electrolux Building, JI.Tanah Abang 2 No.42, 
Petojo Selatan, Gambir Jakarta Pusat, Indonesia 10160  
Email:customercare@electrolux.co.id
WA : 0811.8339.777

Malaysia
Consumer Care Center Tel: 1-300-88-1122 
Consumer Care Center Address: Lot C6, No. 28, 
Jalan 15/22, Taman Perindustrian Tiong Nam 
Seksyen 15, 40200 Shah Alam, Selangor, Malaysia 
Email : malaysia.customercare@electrolux.com
 

Thailand
Consumer Care Center Tel: (+66 2) 725 9000 
Electrolux Thailand Co., Ltd.
Electrolux Building 14th Floor, 1910 New Phetchaburi 
Road, Bangkapi, Huai Khwang, Bangkok, Thailand 10310 
Office Tel : (+66 2) 725 9100
Office Fax : (+66 2) 725 9299
Email : customercarethai@electrolux.com com

Vietnam
Consumer Care Center Toll Free: 1800 588 899 
Electrolux Vietnam Ltd.
Unit 1&2, 10th Floor, Sofic Tower, 10 Mai Chi Tho Street
Thu Thiem Ward, Thu Duc City, Ho Chi Minh City, Vietnam 
Office Tel: (+84 28) 3910 5465
Office Fax: (+84 28) 3910 5470
Email: vncare@electrolux.com
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